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Fotografie v pozadi patfi do kolekce

nasich motivd ze zadni strany skfi-

riového pekarského vozu. KaZdé sd-
zavské auto md unikatni motiv s kli-
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STAN SE RIDICEM V SAZAVE!

RYCHLE PEKARSKE AUTO
S MOTIVEM SNEKA, BAVINAS
TYHLE NEZNE ,BLBINKY".

Pro spolehlivé Fidice s opravnénim ,C* nabizime
zameéstnani na novych rozvozovych trasach
chystanych v tomto roce.

ONTAKTOVAT MUZETE TEREZU KASKOVOU Z PERSONALNiHO ODDELEN;,
TEL. +420601569 409 | E-MAJL - KASKOVA@PEKARSTVISAZAVA.CZ

PREVLEKANI DRESU NA NASICH PRODEJNACH

Najit variabilni a sluSivy stfih,
vhodné sloZeni materialu pro
pracovni obleceni do prodejen,
kde obCas byva za pultem pred
peci az 35 °C. Obsluha se musi
otacet a zaroven pékné vypa-
dat, to je skute¢né ofiSek. Nové
firemni obleceni jsme zacali
pilotné zkousSet v prodejnach
v Lanskrouné a po testovacim
provozu mame hotovo. Kombi-
nace materiald pfinesla kom-
fort, pohodli a potfebnou vyso-
kou prakti¢nost. S usmévem

fec¢eno - zacala vyména drest
v nasich barvach a do zari 2021
postupné pfevleceme vSechny
tymy na sazavskych prodej-
nach, potom uz jen zahodit re-
spiratory, abyste vidéli, jak se
na vas usmivame.

VAZENI ZAKAZNiICI,

je to blizko, restart svéta okolo nas klepe na dvere.
Mozna to nebude Uplné stejné jako dfiv. Mame-li z0zit
tuto myslenku na tradi¢ni maloobchod, potom par
znamych znacek uz bohuzel na mapce nenajdeme.

Diky vam, vérnym zakaznikim, a diky vSem nasim
spolupracovnikiim to neni nas pfipad. Zazili jsme také
nepfijemné rany, ale dnes se citime posilnéni mnoha
zmeénami, kterymi jsme za posledni mésice prosli
a které jsme vam v tomto Cisle chtéli predstavit nebo
jen pripomenout. Ne, neodesli jsme do svéta e-shopli
ani pecivo nevozime pfimo na koncové adresy, tim
by se kouzlo provonéné Sazavy rozbilo. ZUstali jsme
u peceniv centrech poloprazdnych mést. Ale pry¢ uz
s tim, Zivot a energie se vraci do ulic.

V aktualnim ¢isle naseho magazinu najdete in-
formace o novych vyrobcich, o inovativnim zpdsobu
vyroby nékolika nasich klicovych vyrobki a v nepo-
sledni fadé o dokoncenych projektech tykajicich se
nasi sité prodejen, ktera se na podzim rozrostla o dvé
nové slecny s nazvem Olomouc 4 a Hradec Kralove 3.

Prejeme vam poklidné Gteni, dobrou chut a pevné
zdravi.

Majitelé Sazavy
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Vzdy patfily mezi oblibené vyrobky, o €emz svédci i ziskané
ocenéni ,MLS PARDUBICKEHO KRAJE"... Az do roku 2020
se pekly na centralni pekarné v Lanskroung, a to pouze

na patecni prodej. To uz dnes neplati. Dokazali jsme
prodejny dovybavit zafizenim, které umoziuje i tento
slozitéjsi vyrobek péci nékolikrat denné, bez ohledu

na den v kalendafi. JeSté maslovéjsi a jesté voﬁa—t

vejSi, to jsou nove svatebni kolacky. Nevésty, nld
nevymyslejte, tady neni co fesit, pokud chcete

dokonaly vas$ den D. Z oblibeného vyrobku se
b&hem letoSnich zimnich mésicl stal sazavs

fenomén. Uz se moc téSime na dobu, kdy si za

kaznici opét posedi u naseho stolecku s kavou
a kdyz k tomu zvoli inovované sazavské kolacky.
Co jiného si prat?

V minulém ¢isle naseho obcasniku byla zminka
o meruikovém moravském kolaci, s radosti jsme
v mezidobi pridali i kola¢ se svestkami. HLAVNi zmg-
na je v tom, Ze se celé této kolacoveé rodince podafilo
dostat mezi vysostné vyrobky, které peceme pfimo pred
vaSimi zraky v prodejné.
31 i rl._ﬂ.l-m.u,-,.a L




CTVRTE POKRACOVANI

minulém dile jsme nase vy-
pravéni skoncili nékdy na jafe
2008, kdy byla dokonc¢ena zcela
nova centralni pekarna na kraji
Lanskrouna, spadajici jiz do ka-
tastru obce Sazava... Na$ navrat domd.

Nad$eni, vzruseni, velké sny, viiné
novoty. Hrdost, sila spojena s pokorou.
Kdo kdy zazil stéhovani do nového, jisté
chape. Ano, par starosti, ale mnohem
vice radosti. RiiZovéjsi to byt ani nemohlo,
vSude tolik vzdusnosti, lehkosti, vyrobni
plochy se razem ztrojnasobily, navic pod
jednou stfechou, to do té doby nebylo
(cukrarnaalahtdky se pfipravovaly riizné
po Lanskroung). Paradni socialni zazemi,
dostatek ramp na cely vozovy park. Nové
pece, ¢ast moderngjsi techniky byla pre-
stéhovana z byvalé pekarny. Navic se za-
blysklo na lepsi ¢asy v projektu testovani
rozvozovych vozidel na CNG - provoz na
zemni plyn.

Budova s dfevénou fasadou svym
charakterem dokonale zapadala do okol-
ni rozmanité kopcovité krajiny, vSak také
dostala ocenéni ,Stavba roku Pardubic-
kého kraje 2010"! Technickou zajimavosti
byla navic instalace ekobloki pod stie-
chou, zajistujicich maximalni recyklaci
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SAZAVSKE HISTORIE

Vypraveéni majitelii o historii firmy, dil étvrty

energii. Pokracoval rozvoj prodejni sité,
17 prodejen a podepsané najmy v dosud
nedotéeném Sumperku.

Prask, najednou zlom, zari 2008 a tvr-
da ekonomicka krize. Hospodareni rodin
se razem zménilo, 30 % pokles trzeb
v nasledujicich mésicich... Upfimné, na to
Uvérovy kalendar za novou budovu nebyl
nastaven. Nasledujici dva roky byly opét
ve znameni boje o preziti.

Vstup do Sumperku na zatatku roku
2010? To byla dalSi trhlina do pekarského
sebevédomi. Lidé pfisli, ochutnali, ale
jejich pocet pomalu klesal. Musela pfi-
jit zména. Uvédomili jsme si, ze uz se to
neda v§echno ufidit ve dvou, tfech ani
¢tyfech lidech. Nedostatky ve vyrobg,
nedostatky na prodejnach s tim spojeng,
nebyla to pfijemna bilance. Zbyla pevna
vira ve spravny smér: poctivé peceni pfed
zraky lidi. Rozhodli jsme se, Ze pokud se
mame opét odrazit vzh{ru, musime vybu-
dovat tym, dat véem procesidm pravidla,
normy, interni zakony. Objevila se prvni
$koleni, tfibily se nazory na budoucnost
aztoho vyplynula snaha o vlastni definici.

Karta se otocCila. Kolem roku 2011
vznikaly opét nové prodejny: ve Vysokém
Myté, Mohelnici, Zabfehu, Rychnové,

Stavba centralni budovy
(Lan$kroun)

Olomouc v dobé otey

pozdéji v Kostelci nad Orlici... | v Sum-
perku se zakaznicka pfizef naklonila na
nasi stranu a prodejny zacaly Uspésné
naplfiovat sv(j potencial. Prvni, nejbliz-
Si ¢ast Moravy byla logisticky obsazena
a potom, v |1été 2013, prisel dopis z Olo-
mouce od nasi zakaznice. Olomouc? Pro
nas silné sousto, vyzva...? Divody k pole-
mice tu urcité byly: prvni krajské mésto
a takova dalka, dalnice a poplatky, hodné
rizik a par varovani. Rozjeli jsme se tedy
na priizkum ,do terénu” a jako mnohokrat
v minulosti PRASTILI JSME DO TOHO NA-
PLNO! V bfeznu 2014 jsme otevreli prvni
prodejnu v centru mésta, OLOMOUC 1 na
ulici 28. fijna. To byl dalsi sdzavsky milnik.
Tak zase pristé.




ZNAMENI

e to uz par let, co se ke mné
naklonila jedna seridzni za-
kaznice a pravila: ,Pane, mate
tady vSechno fakt vyborné,
ale jeden vyrobek byste méli
vylepsit.” Nebylo tézké uhadnout, o¢
tu bézi. Myslela croissant. Pfiznavame,
védeli jsme to delSi ¢as. Nejde byt ve
vSem nejlepsi, predevsim vyrobni
moznosti limituji jednotlivé pe-
kafe. Byly chvile, kdy jsme
to chtéli vzdat a tento
vyrobek z nadeho pultu
vyfadit. JenZe to by
bylo moc jednoduché.

Zménu jsme udélali
ve vSem, od tésta po
peceni v prodejné az po
zdobeni a pfichuté.

Pokud je jeSté mezi vami
Ctenar, ktery neochutnal
novy croissant s kara-
melem a mandli¢kami,
PROSIME, ZKUSTE HO!

\

NA SKOK DO HISTORIE

Jiz samotné slovo croissant ma pro vétsinu z nas chut a vini, které bez
vahani pritkneme Francii. Pfitom pivodni receptura tohoto skvélého
nadychaného peciva z jemného tésta vznikla zfejmeé jinde. Nékolik
dohledatelnych zdrojti i respektovana Wikipedie se odvolavaji na pred-
chidce dnesniho croissantu, znamy rakousky ,Kipferl”, sladky rohlik

pfipominajici loupak. Kipferl se z Vidné dostal az do pekarstvi v Pafizi,
kde inspiroval dalSi pekare a obyvatelé metropole si ho velmi oblibili.
Svlij nazev croissant ziskal podle svého charakteristického zahnutého
tvaru (croissant - francouzsky srpek, pdlmésic).

6 | Sazava



TESTOVANI
NOVYGH DORTU

Ochutnavani, poznamky, argumenty pro a proti, debaty a hodnoce-
ni, tak by se dala popsat dlouha prace pfi sestavovani nové kolekce
dortti v Sazavé. Z témér padesati piedstavenych dortd, prosla do
nové nabidky sedmicka novinek. Jisté chapete, Ze porovnat a vy-
hodnotit takovy pocet je mimoradné narocny kulinarsky zazitek.
Také proto tento vybér absolvujeme radgji jen jednou za dva roky.
Ale letosni, vybérko” se skutec¢né podafrilo, kolekce slavi mimoradny
Uspéch u nasich zakazniku.

Sazavsky Sampion cukrarske ligy ve zbru-
su nove recepture. Pridali jsme hodné na
objemu. Kdyz slasti zavrete oci, ucitite vic
karameloveé chuti. Tak, ted je to vétrnik
podle naseho gusta.
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CUKRARSKY VETRNIK v dortové podobé plny
Slehacky. Dozdoben karamelem a liskovymi

ofigky.

d’fa&wg $ fwuﬂg 1400g

Svétly piskotovy korpus je obohacen
makovou naplni. Lehky Slehackovy
krém se Svestkovymi povidly.

g()af (’VM 2.000g

Korpus tmavé €ervené barvy, promazan

lehkym krémem z mascarpone, potazen glazé,

jehoz zédkladem pfi vyrobeé je bild ¢okolada.
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Ca&dadauo—ai«i&wg 15009

Dort z tmavého korpusu, s prichuti tmavé

cokolady a liskovych ofiskl, dozdoben
hoblinkami a kulickami.

gemviiwg 3Mm5 1600g

Tmavy piskotovy korpus s cherry zelé

a Slehackovou cherry naplni. Chut bilé
cokolady je nejen v potazeni celého dortu.
K dozdobeni jsou pouzity viSné, susené
kvéty a makronky.

cMisa dost 14509

Dort z tmavého korpusu
s tvarohovou naplni, pravou
Slehackou a ¢okoladovou polevou.

V

gafo&ngwww

Piskotovy korpus je pro
Slehackovou naplni s pf
pak ndplni vairené z mlé
doprovazi kiupinky s pf

L1732

Harkekgn

Dort z kakaového |
Slehackou i pafizsk
zdobeny ¢okoladc

GDert § nifne”

"Dort z kakaového k
Slehackou s viSnovc
ozdobeny ¢okoladc
a kandovanymi visn
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1.700¢g M{ﬁ& m.aluwug 1.200g

Na&s nejuspésné;jsi tvarohovy
dort Misa, tentokrat s malinami.

mazan lehkou

ichuti bananu, dale

¢né cokolady. Chut
ichuti slaného karamelu.

7509 Mﬂg 5 mesewikown 1.800g

(orpususe Tmavy ¢okoladovy korpus se tfemi naplnémi —

ou Slehackou, mandlovym krémem s marcipanem, merurikovym

vymi platky. zelé a lehkym ¢okoladovym krémem. Dozdoben
merunkami.

mi 1500g S’Mw&oﬂﬁ f«%&uﬁ 1.000g

orpusu s parizskou Dort z piskového korpusu, ochucen

u naplni, dZemem a pravou Slehackou. Ozdobeny

>vymi hoblinkami liskovymi ofechy, hoblinkami z ¢okoladové

émi. polevy a kousky zZelé.

e Vay oy VAR

. Prodejny:
w.
PEKARSTVISAZAVA.CZ/PRODEJNY/

¥ T — 5._,:

e/“%ﬂwy § cilbonem
a ufwﬁ@g’m a{ec@ 1750 g

Svétly korpus s mrkvi, jablky a viasskymi
orechy. Krém z mascarpone s citronovou
chuti, zdobeni vlasské orechy.

"W 1.950 g

Korpus dortu je svétly, obohaceny
kokosem, platky jsou vrstvené,
kokosem je téz dort dozdoben.

g?m&%auﬁ 1450 g

Dort ze svétlého korpusu,
promazany bortvkovym krémem,
nadherné zdobeny susenymi kvéty.
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ZACINALA JSEM JAKO
USMEVAVA PRODAVACKA

ROZHOVOR 0 ZIVOTE V PEKARNE, 0 PRILEZITOSTECH,
ZAKAZNICICH A 0 SVE NOVE POZICI

va Subrtova, pracovita kolegy-

né a usmeévava stalice Pekarny

Sazava, pracuje na nové pozi-

ci lektorky osobniho rozvoje.

Sympaticka Zena s Gsmévem
a dobrou naladou vzpomina, jaka byla jeji
sazavska kariéra a jak to vypadalo pred
dvacetilety za pultem, ¢im se zabyva nyni
ana co se tési.

Vzpomenete si jesté, jak jste zaéinala
v Sazavé?

Urcité si na to vzpominam, bylo to pra-
vé pred dvaceti lety a nastupovala jsem
v Langkrouné do prodejny lahlGdek na
namésti jako prodavacka. Hledala jsem
tenkrat praci s lidmi.

Evo, jiz rok pracujete v roli lektorky
osobniho rozvoje. Co bylo pro vas v prv-
nich mésicich v nové pozici dllezité?
KdyZ jsem byla oslovena, bylo to pro mé
prekvapeni a zaroven vyzva, jak zlrogit
téch dvacet let prodejnich zku$enosti.
Dulezité bylo nejprve si utfidit informa-
ce a myslenky, co je pro prodej vlastné
dllezité, a porovnat to s vlastnimi zku-
$enostmi, hledat kriticka mista, na ktera
se zaméfit.

Velmi pfinosné a zajimava byla spo-
luprace s kou¢em a tymem mych kolegd.
Podafilo se ndm sestavit zakladni trénin-
kovy program pro prodejny a spustilijsme
vzdélavaci workshopy. Do podzimu to Slo
moc pékné, poté nas zabrzdila druhavina
pandemie a museli jsme zménit cely sys-
tém nastavené prace. Nyni jedeme v al-
ternativnim rezimu.

0 | Sazava

PREDSTAVUJE SE

Eva Subrtova, 53 et
Praxe u Sazavy: 20 let
- prodavacka

- vedouci prodejny

- asistentka oblastni vedouci
- oblastni vedouci

Pracovni pozice:
lektorka osobniho rozvoje

Zni to skoro pohadkové, takova mimo-
fadna pracovni kariéra?

Nevim, zda je namé praci amém postupu
néco mimoradného, ale u nds v Sazavé
nejsem rozhodné jedina, kdo se ucil, roz-
vijel a postupné vypracoval na jinou pra-
covni pozici, kde mize ve své dal$i praci
pokracovat. UrcCité se ¢asem predstavi
i jini kolegové.

Jaky byl sortiment a jak to v prodejnach
vypadalo?

VSechny obchody tenkrat vypadaly stej-
né, bez napadu, bez barev, bez zvlastniho
vybaveni.

Tuto prodejnu v Lan8krouné pfevzala
prave Pekarna Sazava. Vyménila zafizeni
i ndbytek vinteriéru. A provozovna najed-
nou plsobila velmi prijemné, az luxusné.
Tenkrat prodejni nabidku netvofilo pou-
ze pecivo, nebyli jsme pekarna, byli jsme
lahddky, kde byla i tepla jidla, chlebitky
a zakusky.

Jak bylo tenkrat zvykem, vafilo se
z polotovarl a zakusky nam vozil pan Ba-
Zek. A byly to poctivé zakusky, tradi¢ni
Ceska a kvalitni klasika od Zloutkového
vénecku s polevou az po indianky. Dfive
to byl v takovych prodejnach standard.

Jaci byli zakaznici tenkrat a jaci jsou
dnes? Vnimate rozdil?
Ani ne. Tenkrat byli zakaznici vétSinou
slusni a mili a tak je tomu i nyni. Jen sor-
timent se hodné zménil.

Nejsou nyni zakaznici vice vybiravi?
Nefekla bych. Je to tak, Ze zakaznik si vel-
mi ¢asto na néco zvykne a potom k nam
chodi pro ten konkrétni druh peciva, .pro
ty svoje Frantisky”. Ale stane se, zejména
odpoledne, Ze se zbozi jiz doproda a za-
kaznik nedostane to, co chce. Vzdy mu
s usmévem nabidneme jiny druh peciva
a vétsinou je rad, ze ochutnal néco nové-
ho, a pfi$té nam to pochvali.



A jak je to s novymi kolegy a kolegyné-
mi, ktefi do firmy pfichazeji?

Pred par lety byla situace s prodavackami
na prodejnéch uplné jina. Nebyl velky pro-
stor vybrat si svého €lovéka, prodavacku,
a brali jsme vSechny zajemkynég, které
prisly. Uz od jara je ale situace UpIné jina.
Lidé zacali byt opatrni a viditelné si vazi
dobré prace, kterou maji. Vnimam, Ze si
také vice uvédomuji, co skute¢né chtéji
délat. K nam pfichazejilidé, které laka pe-
kafina, znaji nas a chté&ji u nas pracovat.
Libi se jim prostfedi prodejen, a pfestoze
nevédi o nasi pracivSe, majionasao pra-
ci v Sazavé zajem.

To znamen3, ze musite mit kromé pfri-
jemného pracovniho prostiedii dobrou
povést jako zaméstnavatelé. Je to tak?

Ano, je to tak. Jsme na to hrdi. Ze zkusSe-
nosti i od uchaze€ek vime, Ze mame dob-
rou povést ,rodinné” a pratelské firmy.
Chceme, aby u nas vSichni zaméstnanci
nachéazeli druhy domov. | pfesto, ze to
zni jako fraze, se nasi zaméstnanci citi
u nas dobre, tési se do prace, do tepla
k vofiavému pecivu. Je to znat i pfi vymeé-
né zaméstnancl, mame stabilni party na
prodejnach, ve skupinach se sesly proda-
vacky, které se maji rady a vychazeji spolu
dobre. V S&zavé se snaZime ukazovat, Ze
i ony jsou pro nas ty ddlezité. PFi tréninku
fikavam, Ze jejich prace neni zaméstna-
ni, ale spi$ poslani a zalezi i na nich, jak
prezentuji vysledek nasi spolecné prace.
Jednoduse: ,Budte pohodovi, protoze
lidé se k ndm vraceji nejen pro ten teply
loupak, ale i pro vas srde¢ny usmev.”

Pro¢ k vam novi lidé pfichazeji, co se jim
na pekafiné libi? Co to znamena praco-
vat jako prodavacka v Pekarné Sazava?
Je to tisicileté femeslo a u nas se nejen
prodava, ale hlavné pece. To je také jeden
zdGvod{, proc se u nas dévéatim libi, pe-
¢ou, zdobi, prosté tvofi, to je bavi. Jejich
prace neni jednotvarna.

Co od vasi nové pozice lektorky
ocekavate?

Spole¢né investujeme ¢as do rozvojové
prace, uime se a poznavame. O¢ekavam,
Ze moje prace pfinese dlouhodobé zlep-
eni vztahl obecné i k sobé navzajem,
coz se projevi i ve vztahu k zakazniklm.
Na nasich setkanich ocekavam od pro-
davacek otevienost a podporuji jejich
skute€né a pravdiveé vyjadreni. Vzajemné
si poskytujeme zpétnou vazbu a mame
z nasi spole¢né prace radost.

Jak jde skloubit intenzivni pracovni
naplii a soukromy zivot? Co vase ro-
dina, volny éas. Mate chvilku na svoje
konicky?

Abych pravdu fekla, nemam den, kdy bych
se nudila. Snazim se vse skloubit s naro¢-
nou praci a dafi se mi to. Jsem instruktor-
ka pilates, vénuji se joze a mou oblibenou
aktivitou je otuZovani. Je toho hodné, co
mam rada, turistiku, kolo, bylinky...

Je toho opravdu hodné, co zvladnete.
Stihnete také jesté vafit nebo péct?
Ja jsem povéstna tim, Ze rada a dobfe
vafim i pedu. Zivot si zjednodusuji, proto
si nosim dobroty ze Sazavske pekarny.

Co mate ze Sazavy nejradéji?
Mam rada Zitny dalamanek, 100% zitny
chleba a zrnicek, protoze jsou to zdravé
a velmi chutné vyrobky. A ze sladkého
si davam nejradéji Rohovy kolac, ktery
se déla se tfemi naplnémi jen jednou za
tyden a je z kiehkého tésta. Ted' Cerstvé
mé hodné zaujal Malinik, lehky dezert.
Je to soucasna novinka z plechu. Urgité
ochutnejte!

Dékujeme za rozhovor a piejeme hod-
né dalSich profesnich i osobnich Gspéchdi.
At jste stale mila a pozitivni jako dosud.

'.‘Pa'/maa|n



Z V\YPRACHTIC

NA SAZAVSKYCH PULTECH

V LANSKROUNE

Mate chut na dokonaly soulad ¢erstvého chleba,
housky a mlééného napoje? Date si k snidani radi
kolac a ke svacing jogurt? Pro vas vSechny jsme vy-
zkouSeli novou spolupraci a pfipravili jsme do vy-
branych prodejen nabidku farmarskych mléénych
vyrobkd. V pekarnach hledejte samostatnou vitrinu
s mléénymi produkty: jogurty rGznych druhd, zakysy
i mléko. Tak ochutnejte!

WEBOVKY

MAME NOVE

= MLEENE VYROBKY ©
iy A 7 VYPRACHTICKE FARMY STEJFARM 2%

=

sme mala rodinna farma nachazejici se v Orlickych
Vyprachtice. Chovame skot, konkrétng plemeno Geske ervinky.
* pro produkei miéka. Kolem statku se nam pase 14 kravicek - A
. Seha, Bonita, Terezka, Sina, Kvétuse, Lolita, Tereza, Jitus, Saxy,
Béla, Gej$a a jedna zlobivka beze jmena. Jsou charakteristicke 8
Fivym temperamentem a dlouhovikosti. Zviastnosti u ervinek j
23 najloutl4 barva mléka s tutnosti a1 4.6 % tuku. Jesté
* nedavno to vypadalo na zénik tohoto piivodniho teského
I\ﬁ plemene skotu, avsak diky Narodnimu programu s ;
"% ho podafilo obnovit av roce 2019 je stav kolem 330"«
{5 kusii ve 26 chovech, véetns toho naseho z nedalekych
\é‘ i Vyprachtic! Pfinasime vim tak probiotika bez i —tat
Myl konzervanti a stabilizatordi, vénujte tedy . - . ,-_'i L3
| 1{:(  pozornost kr_até_i trvanlivosti. 1 oL . ]
AT P
ase vyrobky od CESKYCH CERVINEK RAH
yni zakoupite exkluzivng - ]
o~y PEKARSTVI SAZAVA v LanSkrouné
“'Po rekonstrukci budou tyto vyrob
i v tan$krounské prodejné u Kkostelal =%
Pt ] "'?c" 2
0 ST

- ¥o.




VIiTE, JAK SE FOTi
= Jefo komplikované
"~ ku...,alei uvnitt....

PRODEJNA? :
j&i diky fronté ven-- -y &
diky za ty starosti © - s




REKONSTRUKCE, UPRAVY
A NOVE PRODEJNY SAZAVA

OLOMOUG IV.

V jednom z nejstarsich méstanskych domi
na Dolnim namésti v Olomouci byla oteviena
nova Sazava. V centru hanacké metropole
jetojiz ¢tvrta prodejna a Sazava se tak snazi
vyjit vstfic poptavce Olomoucand. Pekarna
je oteviena ve slavném domé U Cerného
koné. Vite, ¢im se tento ddim proslavil?

LEGENDA - DUM_
U CERNEHO KONE

D&m U Cerného koné se jmenuje pod-
le svého dominantniho znameni na
fasadé domu. Toto domovni znameni
je druhé nejvétsiv Olomouci a vaze se
k nému velmi stara povést.

V domé kdysi bydlela rodina s pék-
nym synem a do tohoto mladence se
zamilovala sluzebna. Rozhodla se, ze
uvari kouzelny napoj lasky, a doufala, ze
se do ni mladenec zamiluje. Kdyz napoj
pripravila, nechala ho vychladnout na
dvore u Zlabu, kde se ho napil erny kdir.
Ten zaCal dévce pronasledovat. Sluzeb-

na se mu snazila utéct, byla nestastna
a béZela do prvniho patra. Snazila se
uniknout a vyskocila z okna. Kur skogil
za ni, ale zaklinil se v okné. A proto je
na pamatku na fasadé domu dodnes.
(volné prevyprdvéno)

HRADEC KRALOVE III.

Hradec Kralové, Puskinova ul., krasna nova
prodejna se skvéle ujala. Jeji kavarenska
Cast zatim na své hosty smutné ceka.

u | Sazava

LANSKROUN 2 SE TAKE DOCKAL SVE REKONSTRUKCE

V Pekarné Sazava se vénujeme i malym
obchldkim a jedna z nasich nejmensich
prodejen v Lanskrouné se kone¢né do-
¢kala nové podoby. Drobnou rekonstrukci
interiéru jsme se snazili cely prodejni pro-
stor prosvétlit a nabidnout tak zakazni-
ktim vétsi komfort. Funkéni kavovar jsme
nahradili modernéjsim pfistrojem a su-
$ené mléko zase Cerstvym plnotuénym
mlékem. At se vam u nas libi!

Lanskroun se dockal rekonstrukce




ADRESY PRODEJEN A OTEVIRACI DOBY

CESKA TREBOVA

I. Staré ndmésti 47

Telefon 724240768
Po-pa 5:00-17:00
So 6:30-11:00
. F. V. Krejciho 405

Telefon 724283629
Po-pa 5:30-17:00
So 6:30-11:00
CHOCEN

T. 6. Masaryka 622

Telefon 725787642
Po-pa 5:00-17:00
So 7:00-1:00
HRADEC KRALOVE

I. Dukelskad tfida 1641/4
Telefon 601156 614
Po-pa 6:30-18:00
So 8:00-12:00

Hradec Kralové

Pardubice

Vysoké Mjto

Policka @

Rychnov nad Knéznou

Kostelec nad Orlici @ g Vamberk
hoceri
® Ustinad Orlici

Litomys1 @ ook
Trebova

® L
Svitavy  Moravska

Il Trida Karla IV. 522/19

Telefon 775146 694
Po-pa 7:00-18:00
So 8:00-12:00
. Puskinova 861

Telefon 770149164
Po-pa 6:30-18:00
So 8:00-12:00
KOSTELEC NAD ORLICi
Tyrsova 16

Telefon 463351574
Po-pa 6:00-17:00
So 7:00-11:00
KRALIKY

Velké ndmesti 275

Telefon 724579472
Po-pa 6:30-17:00
So 6:30-11:00

()
PRAHA

® Zamberk
@ Letohrad

® Kraliky

LANSKROUN
@ Sumperk
@ Zabieh

@ Mohelnice

Trebova

Olomouc @

SOUTEZ

Jisté jste si vSimli, Ze mame nové

papiroveé sacky v sazavskych
barvach. NapiSte nam, jaké je zde

uvedeno motto. Vyhrava tricet
nejrychlejsich.

Odpovédi zasilejte na e-mail:
soutez@pekarstvisazava.cz.

Hradec Kralové
®

° .
Pardubice «° o LANSKROUN
. ® .

LANSKROUN

I. T. G. Masaryka 1

Telefon 606 656 394
Po-pa 4:45-17:00
So 7:00-11:00
Ne 7:00-11:00
II. Ném. J. M. Markd 16
Telefon 724665936
Po-pa 5:30-17:00
So 7:00-11:00
Lahtdky

Ném. J. M. Marké 80
Telefon 724242175
Po-pa 6:00-17:00
LETOHRAD

Mirovd ulice 865

Telefon 724504271
Po-pa 7:00-20:00
So 7:00-20:00
Ne 7:00-20:00

Olomouc

LITOMYSL

1. Smetanovo ndmésti 128
Telefon 606622810
Po-pa 5:30-17:30
So 7:30-11:30
Il. Smetanovo ndmésti 108
Telefon 724277024
Po-pa 5:30-17:30
So 7:30-11:30

. T. G. Masaryka 1204

Telefon 725833936
Po-pa 4:30-17:30
So 6:00-11:30
MOHELNICE

Smetanova 1359/14

Telefon 725838323
Po-pa 5:30-17:00
So 7:30-11:00
MORAVSKA TREBOVA
Cs. armady 8

Telefon 724982762
Po-pa 5:00-17:00
So 6:00-11:00

[}
Ostrava

oLoMouc

l. 28. fijna 13

Telefon 727808621
Po-pa 7:00-18:00
So 7:00-12:00
Il. Ostruznicka 343/42
Telefon 725975667
Po-pa 7:00-18:00
So 7:30-12:00
ll. Riegrova 33

Telefon 601133221
Po-pa 7:00-18:00
So 7:30-12:00
IV. Dolni ndm. 22/43
Telefon 727806132
Po-pa 7:00-18:00
So 7:30-12:00
PARDUBICE

I. Trida Miru 90

Telefon 725951216
Po-pa 6:30-18:00
So 7:30-12:00
Il. Jindfisskd 276

Telefon 776504084
Po-pa 6:30-18:00
So 7:30-12:00
POLICKA

Palackého ndmésti 186

Telefon 724769506
Po-pa 6:30-17:00
So 7:30-11:00
RYCHNOV N. KNEZNOU
Havlickova 1370

Telefon 601389308
Po-pa 7:00-17:30
So 7:00-11:00

SUMPERK

I. Langerova 106/10

Telefon 606 064252
Po-péa 5:30-17:00
So 7:00-11:00
lll. Masarykovo ném. 1278
Telefon 606 064 258
Po-pa 5:00-17:00
So 7:00-11:00
SVITAVY

I. Ndmésti Miru 60

Telefon 724151108
Po-pa 6:00-17:00
So 7:00-11:00
II. Svitavskd 665

Telefon 724277430
Po-pa 5:30-17:00
So 6:30-11:00
USTi NAD ORLICI

M. J. Kocidna 24

Telefon 606632528
Po-pa 5:00-17:00
So 7:00-11:00
VAMBERK

Husovo ndmésti 57

Telefon 724940438
Po-pa 5:30-17:00
So 6:30-11:00
VYSOKE MYTO

Fiignerova 5

Telefon 606 064259
Po-péa 5:00-17:30
So 7:00-11:30
ZABREH

Ndmésti Osvobozeni 246/6
Telefon 606 064 257
Po-péa 4:45-17:00
So 7:00-11:00
ZAMBERK

Masarykovo ndmésti 6

Telefon 724352047
Po-pa 5:30-17:00
So 7:30-11:00
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HRADEC KRALOVE Ill

Puskinova 861
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