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SAZAVA PODPORUJE
LANSKROUNSKY HOKEJ!

0znda jste postrehli,
hlavné vy z Lanskrouna
a blizkého okoli, Ze v mi-
nulé sezdné pribylo na ledoveé
plose, na stadionu BéZi Modrého,
naSe obfi pekarské logo.

0d podzimu roku 2021 zaca-
ly intenzivngjsi namluvy mezi
PEKARI a lanskrounskymi
ORLI, mistnim oddilem ledniho
hokeje. Sazavsti jsou srdcem
sportovci a nedalo nam to,
kdyz jsme vzdalené sledovali,
jak v posledni dobé zajem o ho-
kej v Lanskrouné uvada. Proto
jsme s nad$enim uvitali NOVOU

VYZVA PRO SKOLY

PRIJD TO OMRKNOUT!

iniciativu dalSich lidi blizkych
klubu, ktefi méli stejné pocity
jako my ze Sazavy.

Diky spole¢némuimpulzu hra-
¢a A tymu, trenérd a predsedy
klubu vznika nové tvlrci podhou-
bi pro restart LANSKROUNSKE-
HO hokeje, jehoz cilem je zvysit
divacky a spoleCensky zajem
o domaci klub a postup na vys-
Si status. Tomuto cili Pekafstvi
a cukrarstvi Sdzava pomUze ma-
nazerskymi a marketingovymi
zkuSenostmi. A ¢im zac¢iname?
Spole¢né pripravujeme prvniho,
zbrusu nového maskota klubu.

Pro vSechny, ktefi hledaji novy pracovni
zacatek! Koncite zakladni Ci stiedni Skolu
nebo chcete jen v |été néco vydélat na

brigadé?

Jste zvédavi, jak se pece rohlik, chleba

nebo co musi umeét pekar?

MiiZes u nas byt:

| DOMLUVTE SE S NAMI A SE SVYM TRIDNIM NA EXKURZI
Kontakt: Markéta Tejklova, telefon: 778 755 279

VAZENI ZAKAZNICI,

mame tu noveé Cislo naseho sazavského magazinu.
Podle ohlasil z posledniho ¢isla jsme radi, Ze jeho
obliba stoupa. Tolik reakci jako naposledy jsme jesté

Poctem reakci a ptame se i naseho personalu. Té-
Sime se z toho! Dava nam to novou energii zasobovat
vas informacemi, kterymi v nasi pekarné Zijeme.

Ao ¢em to bude tentokrat? 0 déni ve svété? O rlistu
snad vSech cen surovin, co do peciva patfi? 0 nedo-
statku, nadbytku, prebytkd, strachu ¢i obdivu, soli-
darité atd.

Usoudili jsme, ze tyto smutné Uvahy nechame po-
volangjsim odbornikiim a vrhneme se na jiné téma.

To zni: Cim vds pFitahuje nase prodejna?
Touto cestou bychom vds chtéli pozddat o vds ndzor.

A mizeme vam byt jesté blize? Je to nas vlastni svét
chuti a viini? A jak ten slogan vnimat? Co vSechno za
tim svétem je? Je tam tolik dfiny? Co je tim hlavnim
motivem navstévy?

A kdybyste Sazavu na tyden fidili vy, co byste
udélali?

Mame napad, zasoutézime si...

NapiSte ndm to sem soutez@pekarstvisazava.cz, do
predmétu zpravy uvedte heslo SAZAVSKA PRITAZ-
LIVOST a tfem nejlepSim posleme !

Diky, SAZAVA

SAZAVA TE ZVE NA EXKURZI DO
VYROBNiHO PROVOZU DO LANSKROUNA

-> Prdci té nauc¢ime
Expedient/ka -> Za dobrou prdci nad-
Cukraf/ka standardni odména
Pekaf/ka - Moderni provoz
Ridic/ka - Super kolektiv




ANKETA PRO ZAMESTNANCE SAZAVY

Jaka je vase pracovni pozice a jak dlouho pracujete v Sazavé?
Co je vam na této firmé sympatického?

Muzete kratce Fict, co vas na vasi praci bavi?

Mate vzkaz pro pripadné zajemce o praci v Sazavé?

SIMONA, 43 let '
Délnice u rohliKove finky T ... ettt

n V Sézave pracuji jako expedientka jiz
7 let. Dfive jsem chodila na brigadu
jesté na starou pekarnu. Na expedici
se staram o pfipravu zboZi na rozvoz
do prodejen.

E Libi se mi jistota prace a snaha firmy
zlepSovat vyrobky i provoz a vybaveni.

u V letoSnim roce to budou 2 roky, co
pracuji v Sazavé. Pracuji u rohlikové
linky, rovham pecivo na plechy nebo
do bedynek.

A Na Sazavé se mi libi, ze se chovaji
hezky k lidem, ne jako ke strojdm.
Zameéstnanci jim nejsou lhostejni, po-
radi, pomizou, kdyz ¢lovék potfebuje.

E Ja se pfi praci potfebuji hybat, fyzicky
pracovat a jsem rada, kdyZ se mohu
i béhem smény zasmat. Potom mé ta
prace bavi, a taky to utika.

Pokud se nebojite prace, pfijdte roz-
Sifit nas kolektiv. Tady se musi makat.

S mym predchozim zaméstnanim se
to neda srovnat.

E Jsem tu spokojena a prace me bavi.

Jsou tu suprovilidi, je tu fajn kolektiv.
Kdo se prace neboji, ten si tu uplatné-
ni najde. KdyZ jsem to zvladla ja, date
to vSichni.

Nenech to byt!

SCHRANKA DUVERY ONLINE

NNTB je bezpecny anonymni prostor, kam
se mlzete obratit, kdyZ se v praci nedafi,
néco neklape, panuje napéti a nepohoda.
Jste stydlivi, ale mate napad nebo pfipo-
minky, které chcete sdélit.

| PRO VAS JE TU

NNTB

V prosinci 2021 jsme rozjeli novou firem-
ni komunikaéni platformu, anonymni

1| Sdrava

oznamovaci kanal NNTB, ktery je onli-
ne a vzdy po ruce. Chceme, aby se naSi
zameéstnanci mohli svéfit s ¢imkoliv, co
je trapi. Nebo tfeba ti, co se ostychaji
a chtéji pfijit s napadem nebo vylepSenim.

NNTB nesleduje a neuklada identitu
oznamovatell. My ani zadna treti stra-
na tak nem(Zeme sledovat, kdo podnét
odeslal. VSechny zpravy putuji na perso-
nalni oddéleni, které na né hned reaguj
a aktivné fesi.

Vyhodou NNTB je, Ze si nemusite vytva-
fet Zadny ucet, a i tak na va$ anonymni
podnét mizeme bez problémd odpovédét
a zaroven jej aktivné fesit. Je fajn chodit
do prace s chuti, proto at je to cokoliv,
NENECH TO BYT!

Projekt jsme se rozhodli podpofit hlav-
né proto, ze diky financim, které do néj
vkladame, se Nenech to byt dostane do
lanskrounskych Skol a dale, kde bude fun-
govat jako forma boje proti Sikané.

n Jsem mistrova sladké vyroby. V pe-
karné pracuji 18 let.

E Sympaticka na firme je jeji vstficnost.
Pro zaméstnance firma pofada mi-
mopracovni aktivity, které stmeluji
kolektiv na jiné Grovni nez pracovni.

n Jsemfidi€ a rozvazim vyrobky po pro-

dejnach. V Sazave jsem 8 let, od roku
2014.

¢ [FA vetsina lidi, od vyroby pres obchod-

ni zastupce az po nas fidice, jsou
srdcafri.

[} Na praci mé bavi, ze je riznoroda.

A na prodejnach mézeme vidét vy-
sledek nasi prace.

Prijd'te mezi nas. Jsme pratelsky ko-

lektiv a nebojime se prace a novych
vyzev.

AKADEMIE S]’REDNiHﬂ MANAGEMENTU
PRO VEDOUCI PRODEJEN

Celkem Sestkrat se sejdou vedouci vSech
sazavskych prodejen na workshopech
v hotelu Forea v LanSkrouné, aby se
spolecné naucily a zdokonalily v doved-
nostech, jez jim pomaohou lépe zvladnout
vedeni i motivaci svych prodejnich ko-
lektivi na provozovnach. Jak motivovat

PROJEKT

své podrizené, jak udrzet dobré vztahy
mezi nimi a pfitom stale hlidat kvalitu
prodeje i dostate€nou vykonnost tymu?
AZ do ¢ervna se budou vedouci schazet
na spolecnych workshopech, které vede
Mgr. Martin Kolenicka ze spole¢nosti HCA
www.hcaczechia.cz

BRVYCH

PRODAVAGEK V PLNEM PROUDU

ento stupen hodnoceni je v Sazave

synonymem pro zkuSenou proda-

vacku nebo zkuSeného prodavace,
ktefi maji potencial pro dal$i osobni rist
a vzdélavani. Umi si poradit v kazdé si-
tuaci, velmi dobfe ovladaji prodejni do-
vednosti a dokonale znaji cely sortiment
zbozi. Umi reagovat v nestandardnich si-
tuacich, poradi si s nemilym zakaznikem
a prodej je jejich pfirozenost.

V nasSich prodejnach jiz nékolik let bézi
interni tréninkovy vzdélavaci program pro
nase prodavacky/prodavace. Ma tfi stup-
né a po ukonceni jednoho ze vzdélavacich
programl skladaji ucastnice/ucastnici
takovou malou ,maturitu” pfed komisi.
Pro ty Gspésné ve stfibrné certifikaci je
pfipraveno navyseni platu a jako upomin-
ka take stfibrny Sperk.

NATALIJA, 38 let [ * e

Mistrova sladké vyroby *

EA Prace mé bavi diky tomu, e je réizno-

roda. Je tam rozvoz i sluzba zakaz-
niklim. My fidici, jsme ten spojovaci
¢lanek mezi vyrobou a obchodem,
ktery prodava nase zbozi.

A v sazave mame radi, kdyz prekéazky
nejsou problém, ale vyzva.

b, -

TENTO SPERK NOSI NA

KLOPE NASE ELITA,
vSIMLI JSTE SI?

Sizava | 5



JARKOU SINDELAROVOU

ani Jaruska, sluzebné nejstar-

§i zaméstnankyné Sazavy, ma

své osobni &islo 2. Pani Sinde-

|afova prodava v lanskrounské

.Specialce” a je pro mnohé
Z nas inspiraci.

Vzpomenete sina svoje zacatky v Sazavé?
Urcité. V roce 1994 jsem nastoupila jako
brigadnice do malé prodejny v Sazavé
a od roku 1995 jako zaméstnankyné na
pozici prodavacky. Po matefské jsem se
v roce 1999 vratila na stejné misto, jiz do
nové prodejny, specialky v Lanskrouné.
A od té doby jsem tady. 9 let jsem pekla
a potom pfiSla zména a zacCaly jsme se
v prodeji i v peceni stfidat.

Kolik let jste zaméstnana u Sazavy?
Koncem Unora to bylo 27 let v jedné pe-
karng, u stejnych majitell.

Pracujete celou svou kariéru jako
prodavacka?

V mladi jsem se vyucila na draze, ale
to trvalo jen chvilku a od té doby pecu

6 | Sazava

a prodavam. Je to fajn vystfidat praci,
peceni, prodej i smény, nékdy jit na ranni
ajindy na odpoledne. Clovék si odpogine
anemusi stale vstavat brzy rano.

Co se vam na vasi praci libi?

Neni to jednotvarna préace a jste v kon-
taktu s lidmi. Clovék musi nechat starosti
doma a pfijit do prace s dobrou naladou.
Nékdy je to obtizné, ale musime se snazit.

Nikdy jste neméla chut zménit praci?

Ale ano, nékdy ¢lovék o zméné uvaZuje,
ale ja nedovedu byt zavfena 8 hodin né-
kde ve fabrice. Jsem rada s lidmi a rada
s nimi komunikuji. Prace mé prosté bavi.

Jaci byli zakaznici tenkrat a jaci jsou
nyni, vnimate rozdil? Nejsou nyni zakaz-
nici vice vybiravi?

Je to zékaznik od zakaznika, ale lidé si
u nas zvykli na 100% kvalitu a €erstvost,
ato je v poradku.

Co vam osobné v Sazaveé nejvice chutna?
Rohovy kolac, ale vSechno pecivo je dobré
a z kvalitnich surovin. Ale rohovy kolac
u me vitézi, tfi napiné, no prosté dobrota.

Co je vam na Sazavé sympatického?

Pfemyslim, jak to nejlépe vystihnout...
Ocenuji vyborny pFistup vedeni ke vsem
zaméstnanclm, ochodnoceni a benefity.

PREDSTAVUJE SE

Jarka Sindelafova, 53 let

Praxe u Sazavy: 27 let
Pracovni pozice: prodavacka,
pekarka

Vsichni jsou vstficni, ochotnifesit problé-
my. Mdme se v Sazavé dobfe i po finanéni
strance.

Jaka by podle vas méla byt spravna
prodavacka?

Méla by byt urcité pfijemna, komunikativ-
ni, mila, pohotova. Je fajn, kdyz umi vse
vysvétlit, zna slozeni vyrobkl a zvladne
nabidnout a doporucit i jiny typ peciva,
nez si zakaznik preje.

Mate néjaky tip pro mladé, ktefi nyni
hledaji praci?

Sézava dovede nabidnout dobrou préci
a kvalitni zazemi. U nas dovede firma lidi
ohodnotit. Nékomu mize vadit to brzké
vstavani, ale kdo se prace neboji, mav Sa-
zavé dvefe oteviené. Velkeé plus je jistota
prace ajistota vyplaty. Za 27 let jsem vzdy
dostala vyplatu véas a to je moc dlleZité.
Na Sazavu je spolehnuti.

Kde stale berete tolik energie usmivat
se a s chuti prodavat?

Mam spokojenou rodinu, tfi velké déti a dvé
vnoucata. Je s nimi sranda. Stale jsem vital-
ni, po préci si vzdy odpocinu. Snazim se zit!

Dékujeme za vaSe Usmévy za pultem i za
rozhovor, jste pro ostatni inspiraci i vzo-
rem. Pfejeme vam stalé zdravi, chut do
Zivota a spokojenost.

adi bychom vam nyni pfedsta-
vili MARCUS, mladou ¢okola-
dovnu v LanSkroung, kterou
spolecné v roce 2018 zalozili
dva dlouholeti kamaradi To-
mas$ Kopp a Ondfej Matgjik. Jejich pl-
vodni myslenkou bylo vybudovat Café
bar, ktery by mohl servisem i prostfedim
konkurovat velkym mésttim. A to se jim
podafilo. BEhem provozu zacali kluci pro
hosty hledat osobity a originalni dezert,
ktery by mohli nabizet zakaznikim ke
kavé. Jejich skrytou vasni byla a je ¢o-
kolada, a tak v roce 2020 pfisSly na svét
prvni pralinky.

~ -

VYROBCE VYNIKAJICICH
LANSKROUNSKYCH
PRALINEK A COKOLADY

Nyni m& MARCUS v nabidce mnoho
druht pralinek v mlécné nebo horké ¢o-
koladg, s alkoholem i bez. K tomu také
nékolik druhd tabulkové ¢okolady a zaji-
maveé vzory lamanych ¢okolad.

Jak fikaji oba mladi majitelé, firma
postupné planuje nabidku ¢okoladovych
produkt(i rozsifovat. Cokoladové dobroty
jsou nové k dostani na vybranych pro-
dejnach Pekafstvi a cukrafstvi Sazava,
momentalné na prodejné v Usti nad Orlici
a v Hradci Kralové na PospiSilové ulici.
Tim odstartovala spoluprace dvou sebe-
védomych firem - MARCUS café & bar
a Pekarstvi Sazava.

BELGICKA COKOLADA

CALLEBAUT

Pribéh této znaCky se zacal psat jiz v roce
1911 v malém belgickém méstecku Wieze
Octaafem Callebaut, tam také vznikaly
prvni receptury na vyrobu lahodné ¢oko-
lady. V roce 1960 spolecnost expandovala
asvou cokoladu vyvazela do celého svéta.
Dnes se zaméruji pfedevsim na udrzitelny

zpisob péstovani kakaovych bob( v za-
padni Africe, odkud pochazi vétSina této
suroviny pro vyrobu ¢okolady.

Sizava | 1



Precizni zpracovani

Tenka skorapka a lesk

Obligatni kfupnuti na
Autenticka chut naplF
Jsou vyrabény rucne
Obsahuji jen velmi Kvalit

Na zdobeni pra_ﬁe p

kakaové maslo ‘
Pralindy g loike cokolidy

@ S likérem Grand

¥ VVvVVVYVYY

4 S matovym likérem 4 Tmavy nugat @ Karamelova ¢okolada

@ Slikérem Bayiles Marnier @ Malinova s muskatovym ofiSkem
@ Svétly nugat # Visiiova s Visiiovkou @ Pistaciova @ Svlagskymi ofechy
od Zufanka

€ Mandlova s Amarettem ¢ Merunkova

4 S Absinthem St. Antione
@ Marcipanova s rybizovym
likérem

@ Liskooriskova s celym ofiSkem
@ Slany karamel
@ Pernikova

# Slany karamel @ Povidlova se skofici

4 S rumem Don Papa # Borlivkova s levanduli

@ Kokosova s rumem Dos Maderas

Bonboniéry jsou nabizeny ve dvou velikostech s rliznymi
pralinkami vloZzenymi do papirovych krabicek se zlatym
vkladem a prlihlednym plastovym vickem.

HORKA ¢okolada

nymi ofisky.

KARAMELOVA éokolada

MALA bonboniéra mix - 8 ks pralinek
VELKA bonboniéra mix - 16 ks pralinek

MLECNA &okolada

edné se o Uvodni (za-
kladni) fadu ¢okolad,
ktera se pouziva pfi

vyrobé pralinek a dalSich ¢o-
koladovych vyrobkd. V kra-
bicce, ktera byla vytvofena
s odkazem na jednoho z nej-
vyznaméjsich lanskroun-
skych rodakl a clovéka,
ktery dal jméno baru Jan
MARCUS Marci. Byl prikop-
nikem v oblasti spektrologie,

studoval rozklad svétla pres
opticky hranol - paprsky na
obalu. Rub ¢okolad navic
vytvafi nekoneénou sérii
s €asovou 0sou, na jejimz
zatatku je samozfejmé bod
s narozenim MARCUSe. Kaz-
da dalsi edice cokolad bude
tuto fadu rozSifovat a odkry-
vat dalsi dllezité body z his-
torie ¢okoladovny MARCUS.



aslovy croissant je velmi vlacny,
proto ho jiz nemazeme Zadnym
maslem. Na pulty jej uvadime jako

dalsi z nasi pestré fady oblozenych vyrob-

jsme zvolili kadefavy druh salatu Lollo bio-
ndo, ktery pUsobi ¢erstvé, chutna stav-
naté a je ozdobou kazdého oblozeného
vyrobku. Tento croissant NEZAPEKAME,

Pro¢ byste si ho tedy méli koupit?
Je to intenzivni kombinace vyrazného
syra a $tavnatého salatu. Kdyz chces
zménu, ochutnej obloZeny croissant

kd. Jako vhodny chutovy doplnék k her-  ztratil by svaj svézi Sarm. s hermelinem!
melinu a jako vyraznou vizuélni ozdobu

0BA VYROBKY MAJI VELMI
PODOBNE SLOZENI, JAK JE VSAK
ROZEZNAT?

Cerealni rohlik je nase vlastni receptura. Vy-
rabime jej z nasi vlastni smési, kterou si sami
také michame. Zdobime ho Inénym seminkem,
kukufi¢nou trhankou a pSeni¢nou celozrnnou
moukou, ovesnymi vio¢kami a sezamem. Je
bez povrchového fezu. Svou vyvazenou chuti
se priblizuje certifikovanému vyrobku, kterym
je kornspitz od firmy Backaldrin.

CEREALNi ROHLIK
KORNSPITZ

uf vanilkového krému, kakaa
a kokosu v koblihovém tésté
zlaka snad kazdého bez roz-

\ dilu véku. Proto navrat této kulaté a piné-

né legendy, ktera se z kapacitnich dlivod

na kratky Cas ztratila z prodeje, ale nyni
uz je !

Zakaznici se tésili na navrat této lahtid-

ky. .vraci se staré casy".

W

ka1 je jedina sazavska prodejna, ktera ma otevieno

i v nedéli od 7:00 rano do 1:00 hod. V pfijemném

prostiedi nasi Gtulné kavarny mizete zacit svdj den Cer-

stvym pecivem, dobrou kavou nebo ajem. Zménte svoje
zvyky a rozmazlujte se s nami.

TéSime se na vas nejen ve v3edni den a v sobotu, ale

take

v LanSkrouné pod ndméstim, na ulici T. G. Masary-



/ REKONSTRUKCE, NOVE PRODEJNY

A UPRAVY ROKU 2022

Prodejna prosla kompletni proménou od
nového technologického zafizeni az po pfi-
jemny Gtulny interiér. V prodejné se mize
zakaznik tésit na samostatnou vitrinu s pra-
linkami a ¢okoladou od klukd z Marcusu.

ANKETA

PTAME SE, TENTOKRAT
V OLOMOUCI

HRADEC KRALOVE 4

.I""~ Jak ¢asto nakupujete v Sazavé?
1] Jaké pecivo mate radi?
L ":1 El V ¢em je Sazava jina?

V Hradci Kralové mame jedinou prodejnu,
ktera ma détsky koutek. Diky tomu si
maminky mohou vychutnat svoji kavu.
Prostor je Gtulny a déti si zde rady hraji.

Dalsi Sazava v Hradci Kralové od Gnora
2022, v poradi jiz ¢tvrta! Hradec dohnal
Olomouc!

BB Mam to blizko, tak trikrat
za tyden.

E Hlavné sladke pro pfitele
a pro me oblozeny
chlebicek.

E To prostredi je tam
pestré a barevné. Jsou
tam mili.

¥ 2xtydne

E V Sazaveé kupuji hlavné
chleba. VSechny jsou
dobré a schvalné je
stfidam. Rozpraskany je
m;j favorit a chutnaji mi
vSechny.

E V S&zavé mi chutna.

PLANUJEME:

B 2022 - Rekonstrukci prodejny
: Policka

e . W 2022 - Jablonné nad Orlici
ONNE NAD ORLICI, “  m 2023 -Nova prodejna v Holicich

J v ‘]_ Servnu 2022 E#

maminka ana s dcerou Julii 38 , v s v
AMESTI SKONCILY

A U nas ve Vrbné pod Pradédem Sazavu
nemame, tak se vzdy tak jednou za
14 dni zastavim v Olomouci nakoupit. Je
to sem od nas 70 kilometrd.

E Mam rad sazavsky vétrnik, ale chodim

sem na venkovsky a Zitny chleba.

E Maji tu poctivy kvaskovy chleba, tfeba

troSku drazsi, zato kvalitnéjsi. A to
prostredi je tam pékné upraveno.

¥ «dyz jdeme kolem.

E Croissanty a loupaky.

E Je tam pfijemné
prostredi.

Jak uz mozna vite, od dubna leto3niho roku
byl ukon€en prodej v centru mésta v pro-
dejné lahldek, znamé pod lidovéjsim néa-
zvem ,MIicak". Jesté pred par tydny jsme
méli v Sazavé smelé plany na prfebudovani

provozu na moderni jidelnu, ktera v nasem
mésté citelné chybi. Bohuzel nestabilni
akolisava doba, ve které zijeme, nam ustéd-
filanékolik bolestivych polickd a neprijemné
zkfizila nase plany. Jsme pysnina to, Ze nasi

doménou je pekafina a té se chceme piné
vénovat. Podle prvnich ohlast Landkrounaci
naSe rozhodnuti chapou. Dékujeme méstu
za vstficny pfistup. Vime, Ze vznika novy
stravovaci koncept. Drzime mu palce!

Sizava | 13



VELIKONOCNI PERNICKY

VELIKONOCGNI RECEPT

OD NASICH ZAMESTNANCD

JIDASKY (25 ks)

- I
Michaela Kohoutkovd,

sle¢na prodavacka

; Ceské Trebové, se s nami
podélila o velikonocni
recept. Moc dékujeme-

250 ml vlazného mléka

21 g drozdi(1/2 kostky)

70 g krupicového cukru
1zloutek

1vejce

100 g rozpusténého masla
500 g hladké mouky
Spetka soli

1vanilkovy cukr a klira z 1 citronu
hrst rozinek na ocka

hrst mandli na zobacky

100 ml medu

Do poloviny mléka rozdrobime drozdi, 11zici cukru

a udelame kvasek. Ve zbytku mléka rozslehame dva
Zloutky a maslo. Do misy presejeme mouku, pfiddme
cukr, stil a kliru z citronu, promichame. Déle vlijeme
kvasek a mléko se Zloutky. Vypracujeme hladkeé tésto
anechame ho na teplém misté vykynout.

Z tésta lzici vykrajujeme kousky a vyvalime z nich pru-
hy asi 1 cm silné. Asi ve tfetiné kazdy pruh prekfizime,
delSi ¢ast provlie€eme ockem a vytvarujeme hlavicku
ptacka. Do kratsi ¢asti pod ockem obtiskneme
vidlicku jako ocasek. Skladame na plech s pecicim
papirem a nechame jesteé 15-20 min. vykynout. Troubu
rozehiejeme na 180 °C, jidasky potieme rozslehanym
bilkem a vmackneme rozinku jako oCicko a platek
mandle jako zobacek. Pe¢eme asi 15 min. dozlatova.
Nechame mirné zchladnout a potfeme medem.

u | Sazava

ento kiestansky sva-

tek si kazdy pfipomi-

na po svém, nékdo
ho spojuje s jarem a s pro-
buzenim pfirody k novému
Zivotu, jiny se tésina nékolik
dnd volna. Atributy a symbo-
lika Velikonoc se pro vétsinu
Z nas poji s typickymi pred-
meéty a recepty, které se déji
jen v tento Cas.

60 dkg hladké mouky

30 dkg mouckoveého cukru
15 dkg masla

20 dkg medu

3 vejce

3 1zicky skofice

2 1ziEky sody

4-5 hiebicku (utluceme)
klira z celého citronu, pres noc nechame ulezet

VELIKONOCNI PECENY
KRALIK V MARINADE

Vykrajujeme kyticky nebo vajicka, slepujeme doma-
cimi povidly, zdobime ¢okoladou, kokosem popfipadé
jinym barevnym zdobenim, détem velice chutnaji,
hlavné koledniktm.

cely kralik

200-250 ml oleje

IZice plnotucné hofcice
IZicka sladké a palivé papriky (paliva nemusi byt)
3 strouzky cesneku

VSe smichat a dolit vodou do mnozstvi pdl litru celé
SMEsi.

Maso proloZit cibuli (neSetfit), osolit, opepfit a zalit pfi-
pravenym nalevem.

Nechat do druhého dne nalozené, peceme pfiblizné

na 200 stupiit cca 3 hodiny. Podavame s varenym
bramborem.

NASE PRODEJNY

CESKA TREBOVA I. Staré namésti 47, 724 240768

CESKA TREBOVA II. F. V. Krejéiho 405, 724 283 629

CHOCEN T. G. Masaryka 622, 725787642

HRADEC KRALOVE 1. Dukelska tfida 1641/4,
601156 614

HRADEC KRALOVE II. Tfida Karla IV. 522/19,
775146 694

HRADEC KRALOVE IIl. Pugkinova 861, 770149164

HRADEC KRALOVE IV. Pospisilova 1157/108,
771233 023

KOSTELEC NAD ORLICI Tyrsova 16, 463 351574

KRALIKY Velké namésti 275, 724579 472

LANSKROUN I. T. G. Masaryka 1, 606 656 394

LANSKROUN II. Nam. J. M. Markd 16, 724 665936

PEKARSKA KRIZOVKA 8

LITOMYSL 1. Smetanovo namésti 128, 606 622 810
LITOMYSL Il. Smetanovo ndmésti 108, 724 277024
LITOMYSL Il T. G. Masaryka 1204, 725833 936
MOHELNICE Smetanova 1359/14, 725838323
MORAVSKA TREBOVA Cs. armady 8, 724 982 762
OLOMoUC I. 28. fijna 13, 727808 621

OLOMOUC II. Ostruznicka 343/42, 725975667
OLOMoUC lll. Riegrova 33, 601133221

OLOMOUC IV. Dolni ndm. 22/43, 727806132
PARDUBICE I. Tfida Miru 90, 725951216
PARDUBICE II. Jindfi$ska 276, 776 504 084

Y\\B‘(Mmm
GRANKE CALLDY
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1.
2.
3.
4.
5.
6.
1.
8.
9.

§ ) @PekarstviACukrarstviSazavaSro
#pekarstvisazava

www. pekarstvisazava.cz

POLICKA Palackého namésti 186, 724769506
RYCHNOV N. KNEZNOU Havlitkova 1370, 601389 308
SUMPERK I. Langerova 106/10, 606 064 252
SUMPERK IIl. Masarykovo nam. 1278, 606 064 258
SVITAVY I. Namésti Miru 60, 724151108

SVITAVY II. Svitavské 665, 724277 430

USTi NAD ORLICI M. J. Kociana 24, 606 632528
VAMBERK Husovo namésti 57, 724 940438
VYSOKE MYTO Fiignerova 5, 606 064 259
ZABREH Namésti Osvobozeni 246/6, 606 064 257
ZAMBERK Masarykovo namésti 6, 724 352 047

WO
QOAL

odpoved ¥ tajence

1. Ktery druh obili kromé pSenice pouzivame
na peceni chleba?

2. Qvocny dezert s malinami

Muzské jméno nebo sazavske sladké pInéné
pecivo

. Zapletena vanocni pochoutka

Nazev naseho dortu obsahujiciho lesni plod
PInéna trubicka s bilkovym snéhem
Originalni pInéné pecivo s mrkvi

Teply nebo studeny moucnik z panve,
podavany s marmeladou

9. Jemné slané pecivo ovalného tvaru

=

@ No o

1. cena fitness hodinky
2. cena bezdratova sluchatka

a dalSich 10 mensich cen v podobé
hry pro déti s pekarskou tématikou
9. 5. 2022 vylosujeme prvnich
12 spravnych odpovédi.

Vysledek tajenky zasilejte nejpozdéji do 6. 5. 2022.
na e-mail: soutez@pekarstvisazava.cz. TéSime se.

V odpovédi uvedte sve jmeéno, telefonni Cislo a nasi prodejnu,
do které chodite nejradéji nakupovat.

J’a’mwa||5
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PEKARI | GUKRABI | EXPEDIENTI | HIDIGI
12 39.000

JISTOTA PRACE A FEROVOST

REMESLO TE NAUCIME!

kontaktuj nas
Ing. Markeéta Tejklova
778 755 279 tejklova@pekarstvisazava.cz



