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KRAFTOVE OBALY

si jste si v8imli, Ze se po-
stupné vénujeme i obaldm

na prodejnach, které pravé
prochazeji proménou. Ano i tato
cast prodeje je bedlivé sledovana
a s novou podobou Sazavy se po-
stupné upravuji a vylepsuji i obaly
vyrobk( na pultech i v prodejnach.
Néco jde rychle, kraftové
obaly, ty hnédé, jsou uz nyni bez
celoplo$ného barevného potisku.
DalSi prvky oball budou nahrazeny
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postupné, v zavislosti na vyrobnim
vyladéni nasich dodavatell. Nikam
v tomto nespéchame. Cil je jasny,
se zménou atmosféry a designu
prodejen sladit naSe sazavskeé vni-
mani i mimo nase nakupni zény.
Radost mame z NOVE PEVNE velké
dortové krabice. To bude pecka!
Jeji kvalitu oceni zakaznik pfi ma-
nipulaci, ale i hospodynky pfi skla-
dovani tfeba doméaciho vanocniho
cukrovi nebo jinych drobnosti.
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ZLATO V SAZAVE

ento ¢lanek neni o ryzo-

vani zlata v nedalekém sa-

zavském udoli, ale je o bo-
hatstvi. Svou cenu ma zlaté srdce,
Sikovné ,zlaté” Ceske ruce a ocenit
poctivé femeslo, snahu i pracovni
nasazeni je tfeba, na tom si v S&-
zaveé davame zalezet.

Snad kazda firma a jeji vede-
ni obCas premysli, na kom ta jeho
firma vlastné stoji, kdo jsou ti lidé
v prvni linii, kvlli kterym méa dal
prekonavat nové prekazky, i kdyz
se zrovna ne vSechno dafi.

V minulych ¢islech jsme vam
predstavili prodavacky stfibrné
Urovné. Ano, naSe bohatstvi je

v lidech, ve schopnych zamést-
nancich. Proto vzdélavame, moti-
vujeme a pozorujeme, kdo se zdo-
konaluje a kam se posouva, a to az
k nejvyssim metam. To pomysIné
Zlato, ten nas Sperk jsou nejlepsi
prodavacky Sazavy, které dosahly
této nejvyssi hodnosti.

Po tfech letech od startu
vzdélavaciho systému mame prvni
ZLATE vitézky. Prosly vzdélavanim
a dlouhou praxi, std&Zzemi na jinych
prodejnach, pfinesly okolo dvou
desitek navrhl na zlepseni nasi
prace, za pulty jsou excelentni
a v tymech hraji klicove role. Tedy
zazafrily!

VAZENI ZAKAZNiCI,
MILI CTENARI

Ano, nezadrzitelnou rychlosti se opét blizi ten
cas radosti a veselosti, Gas vanocni. My v Sazaveé
se radujeme uz nyni, nebot jsme ziskali cenny
titul nejlepsi Firma roku Pardubického kraje 2023
a postupujeme do celostatniho finale. Jak takova
soutéz firem vypada, se doctete v aktualnim cisle
sazavského magazinu. Odborna porota oceni-
la nasi kvalitni praci i chut délat véci po svém,
snahu dal rozvijet VLASTNI SVET CHUTI A VONi
i jasnou vizi stat se lidrem v pekafském oboru.
Podékovani patfi hlavné sazavskym zamést-
nancim, ale také vérnym zakaznikdm, ktefi nas
motivuji k lepsi praci a neustalému rozvoji, na
némz neunavné pracujeme. Nase vyrobky jsou
k dostani jiz na vice nez 400 mistech a pecou se
pro vas cely den i v naSich specialkach na tficeti
péti provozovnach, a to jsme jesté neskoncili!
Z rliznych mést a obci nam pisete: ,Chceme vas,
Sazava nam tady chybi.” Vydrzte! Dokoncujeme
nove zazemi Sazavy, rozSifujeme technologie,
Skolime dalSi zaméstnance, abychom byli pfipra-
veni vyrazit jeSté dal do svéta s nasi pekarskou
vlajkou pInou chuti a vani.

Jak se nam dafi napliiovat vSechny provozni
vyzvy a co je v pekarné noveho, se doctete dale.
Ajedeme dal. Pfejeme vam i vasim blizkym klidné
svatky a vSe nejlepsi v novém roce 2024.

Vas tym Sdzavy.
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Kapka u nosu a mrznou vam prsty? 0d ust jde para a uz uz abyste byli
v teple? Prijd'te se zahrat k nam. Je u nas sladce. Nova horka ,¢okoska"
z prémiové tmavé ¢okolady i s mléénou pénou na vas bude ¢ekat

v kazdé sazavskeé prodejné, a nejenom v téchto chladnych dnech.
Pochutnaiji si nejen dospéli, ale hlavné déti. Treba za odménu?
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odobé zeleného lahodného dezi
s naplneny ]emnym kreme

: kKa novinka, tentokra
Va adost Ochutnate plstac1o

budete zelenat po ggdostl cukrarenske vitring

Pro fanousky pistacii a lehkych zakusku je to idealni volba.
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KdyzZ se spoji jednoduchost s ndpadem,
vznikne vicezrnna kaiserka s vajec¢nou
omeletou, doplnéna o platky kyselé okurky

a kolecka lahodné nasladlé Cervené cibulky. V této masité varianté nechybi ¢erstvy polnicek,
A jesté lepsi je zapecena. platky rajcatek a jako tfesnicka na dortu lahodna
* Na pozadani vam ji radi zape¢eme hovézi Sunka. Skvéla zaleZitost.
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MLS PARDUBICKEHO KRAJE ESSSEEEE"S

emohli jsme chybét ani letos na
N dalSim, jiz 17. ro¢niku soutéze
0 nejlepsSi regionalni potravinu
Pardubického kraje.
Do soutéze s krajskou podporou se
v letoSnim roce prihlasilo tficet Sest
producentl se 116 produkty, roztfidéné
do étyr tematickych soutéznich sku-
pin. V kategorii Mlynské, pekarenské
a cukrarskeé vyrobky byly ocenény nas
psSeni¢no-zitny chléb s restovanou ci-
bulkou s ndzvem CIBULAK a ROHOVY

6 | Sdzava

KOLAC, lahodny skladany kolag se tremi
naplnémi. Ocenéné ,MLSy" byly pfed-
staveny 24. zafi 2023 béhem Krajskych
doZzinek na PernStynském namésti
v Pardubicich, kde jsme si osobné pfi
slavnostnim vyhlaseni prevzali oce-
néni ,MLS Pardubického kraje 2023".
Mame obrovskou radost, dékujeme za
toto vyznamenani, které mizeme jako
Vitézové” hrdé nosit. Velké diky patfi
hlavné nasim zaméstnanctm, pecicim
s laskou tyto dobroty.



Sazavé se radi potkdvame osobné,

mimo praci. Posilovani mezilidskych

vztah( a firemni kultury je nasi prio-
ritou, proto pofradame pro zaméstnance
oblibené akce, které propojuji nejen za-
bavu, stmeleni, ale také novou zkuSenost.
Letos jsme mimo kulturniho muzikalove-
ho zazitku pfidali také Fijnovy spolecny
vy$lap na nejvyssi vrchol Beskyd - Lysou
horu. A Ze nas bylo! Témeér 70 zameést-
nanc(, rliznych vékovych a vytrvalostnich
kategorii se s nami vypravilo naHORU.
Méli jsme $tésti, pocasi pfalo, oteviena

krajina nam nabidla nadherné vyhledy na
celé Beskydy. Nechybél spole¢ny obéd,
ktery jsme si vychutnali na Chaté Emila
Zatopka. V&ichni jsme se zdarné a $tast-
né vratili zpét do svych domovd, nikdo
se nam neztratil... A kam vyrazime pfisti
rok? Jaky vrchol spole¢nymi silami opét
zdolame? To se teprve uvidi.

VZDUCHOLODI DO OBLAK

no, je to tak! Kazdoro¢né pofadany
Sportovni den pro zaméstnance Sa-
zavy ajejich rodiny byliletos pIny ne-
vednich zazitk(. Behem celého odpoledne

Ctyf¢lenna druzstva doslova bojovala v né-
kolika soutéznich disciplinach. Nejlepsi
tym byl jako vzdy odménén, letos letem
vzducholodi. Prolétla se i skupina souté-
Zicich s nejhez¢imi kostymy podle daného
tématu, tentokrat to byl STREDOVEK. Le-
tosnirocnik byl trochu jiny proti predeslym.
V ¢em? Byl to takovy maly ,festak".
Snazime se kazdy rok vylepSovat
program, nabizet rGiznorodou zabavu
a pfipravit tak pro vSechny zameéstnance

co nejlepsi zazitek. Béhem odpoledne
a pozdniho vecera vystoupily hned tfi
skvélé znamé Ceskeé kapely, Trocha klidu
znedalekého Sumperka, (izasna Katefina
Marie Ticha & Bandjeez a nakonec kapela
Pekar. No feknéte, kdo jiny by mél vystou-
pit a hrat pekarim...

Cely vecer korunoval velkolepy oh-
nostroj a tradicni ,diskoSka” pod taktov-
kou naSeho oblibeného zaméstnance
Standy Celého.

ZDOLALI JSME DVOUTISICOVKU...

neb potfeti spolecné v Tatrach.

Tym managementu provéfil své

fyzické schopnosti ve zdolavani
horskych vrcholl v Zuberci na Sloven-
sku v zapadnich Tatrach. Pro nékteré to
byla opét skvéla vyzva posunout hranici
svych fyzickych moznosti na maximum.
VSichni jsme si spole¢né uzili dva krasné
celodenni vyslapy na nékolik horskych
vrcholl, a néktefiz nas dokonce Uspésné
zdolali nejvyssi vrchol hlavniho hiebene

Zapadnich tater - Banikov, ktery se vypina
nad krasnou Ziarskou dolinou. Nechybé-
ly milované fetézy, rev medvéda z dalky,
bordvky i jizda kofiskym povozem, kdy si
vesela posadka zpfijemnila cestu zpévem
starych dobrych ¢eskych pisni¢ek. Pokud
chcete zazit krasnou horskou dovolenou
plnou zajimavych tur a malebného kraje,
urcité neudélate chybu, kdyz se vydate
prave do téchto mist. Doporucujeme!

Sizava | 1



PEKARSTVI SAZAVA JE FIRMOU
ROKU 2023 PARDUBICKEHO KRAJE

SPATNY CLOVEK DOBRY
CHLEBA NEUPECE

Sen se stal skuteénosti a SAZAVA zis-
kala ocenéni ,Firma roku 2023 Pardu-
bického kraje”.

Cestato nebylajednoducha, majitele jsme
presvédcovali nékolik mésicd, abychom
se pfihlasili. VSichni v managementu ci-
time, Ze nastal ¢as sdilet pribéh SAZAVY.
Pan Kollert i pan Matgjik jsou povéstni
svou skromnosti. Do vefejného vystupo-
vani se pfili$ nehrnou a jejich spole¢né
fotky do medii byste spocitali na prstech
jedné ruky. Nakonec souhlasili a my jsme
mohli Sazavu pfihlasit a zjistit, jak to vidi
odborna porota.

Prihlaska obsahovala vice nez dvacet
otazek, na které odpovidali majitelé. Di-
leZitou souc¢asti medailonku o firmé byly
i finan¢ni vysledky za posledni dva roky.
Kazda firma tak musela prokazat, Ze je
nejen ekonomicky stabilni, ale ma i vizi
do budoucna.

PREDSTAVENI

Co nas odliSuje od konkurence?
Urgité neuvéritelné silny piibéh majiteld,
jejich pokora, odhodlanost a pracovitost,

Pl
FIRMA ROKU 2023

1. MISTO

PARDUBICKY KRA.

ktera je zdrojem riistu SAZAVY. Zaginali
péct sami dva na malé vesnici a pekarské
femeslo se museli naucit od zakladt. Od
zaCatku chtéli délat néco uzite¢ného pro
lidi, co ma smysl.

Nejvice nas ale odliSuje od konkuren-
ce fakt, Ze v naSich pekarskych special-
kach opravdu peceme.

Kde jini pouze zasobuji, aby moh-
li prodat, my od ¢asnych rannich hodin
peceme, a to po cely den. Nasi nejvyssi
hodnotou je chut. Vyrobky nedopékame,
ale v co nejsirsi mife skute¢né peceme
pfimo pred zraky nasich zakaznik(. Cilem
je délat radost skrze zazitek, posouvat
hranice chuti, vytvaret a uréovat smér.
Nejvétsiinovaci posledni doby je zavedeni
novych zplsob{ postupného zrani tésta,
které pfinaseji novou uroven vlaénosti,
chutii ¢erstvosti.

VITEZSTVI

Jak probihal samotny vecer pii vyhla-
$eni vitéze Pardubického kraje?

Pan Kollert na podiu pfedstavil Pekafstvi
acukrarstvi Sdzava moc hezky. ,Anijeden
z nas neni vyuéen v oboru, ja jsem zemé-
délsky technik, ty jsi elektromechanik,

vid? Jsme spoluzaci a tu kéru tdhneme
uz pres 30 let spolu. Stale nas to Silené
bavi. Dnes mame tficet pét vlastnich
obchodU, jdeme svou cestou, budujeme
nezavislou sit a nedodavame do zahra-
niénich fetézcl. Mame Gtyfi sta skvélych
zaméstnanc(.”

Majitelé méli cely vecer radost z toho,
Ze jsme se dostali mezi TOP 10 firem kraje.
Spole€né jsme si vyslechli pribéhy dalSich
Uspésnych spole¢nosti a zivnostnikd Par-
dubicka. Poté zasedla porota. Oba majitele
viibec nenapadlo, Ze bychom mohli ziskat
tfeba jen ,bednu”. O to vétsi pfekvapeni
jsem s nad$enim na jejich tvafich pozoro-
val, kdyz vyhlasili pro Sazavu 1. misto ,Fir-
ma roku 2023 Pardubického kraje”.




Upfimné, byl to pro né Sok, ale usmév
na podiu je prozradil. Méli radost, Ze
mame nejen spokojené zakazniky, ale Ze
i odborna porota ocenila jejich pfibéh.
Dékovnafet pana Matéjika byla dojemna.
Podékoval zaméstnanclim i zakazniklim
a povypravél pfibéh, kdy jsem jim na jed-
né z porad sdélil: ,Pane Matgjiku, pane
Kollerte, vas problém je, Ze vas viibec ne-
zajima, jak to vydélava. Vy hlavné chcete,
aby to chutnalo zakazniktm.”

Poté znovu zopakoval, Ze cilem Saza-
vy je abude, aby to lidem hlavné chutnalo!

BUDOUCNOST

Co bude dal?

Kazdé ocenéni je zavazkem do budouc-
nosti. V souc¢asné dobé pracujeme na
dokonceni pfistavby vyrobniho zavodu.
Nadale budeme vyrabét a prodavat pe-
kar'ské, cukrarské alahlidkarské vyrobky
nejen v Pardubickém, Kralovéhradeckém
a Olomouckém kraji, ale i v dalSich regio-
nech Ceskeé republiky. Budeme pomahat
lidem skvéle se najist a vychutnat si sa-
zavskou kavu v siti naSich specializova-
nych prodejen a kavaren, ve kterych nase
vyrobky pfimo peceme, a to v priibéhu
celého dne. V pristich deseti letech ote-
vieme dalSich dvacet naSich specialek.
Hlavnim poslanim je nabidnout kvalitni
cerstveé peCivo a cukrarskeé vyrobky co
nejvétSimu okruhu lidi. Obecné chceme
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KEmu podn ki

byt VZOREM pro ostatni pekarny. Snazi-
me se posunout potravinafstvi na novou
roven, aby zakaznici vyzadovali kvalitu
od v8ech vyrobcl v oboru.

ODBORNA POROTA

Jak nase vitézstvi komentovali sami
porotci?

+Z malé firmy se Sazava stala zamést-
navatelem bezmala Ctyf set lidi, ma
desitky pobocek. Majitelé nasli odvahu
poprat se i s velkou konkurenci. Jdou
prosté svou cestou. Jejich produkty jsou
vonavé a kfupavé. Postupuji podle sta-
rych batovskych principl, véetné péce
0 své zaméstnance. Je to velmi oblibena

avyhledavana firma, pro kterou je kvalita
vyrobkl zakladem,” okomentoval volbu
poroty Viktor Baar z PwC Ceska republika.

VYKONNY REDITEL

A jaké z toho mam pocity ja osobné?
Pres ticet let tvrdé prace majiteld spoje-
nych s pokorou a Uctou k femeslu, zakaz-
niklim i zaméstnancidm se vyplatilo a po-
kraCujici usili je zarukou toho, ze Sazava
jako rodinna firma bude existovat i dalSi
generace. Mam super $éfy. Jsem vdécny,
Ze uz témeér patnact let mohu pomahat
psat tento krasny pfibéh.

Ing. Faltus Robert - CEO/vykonny feditel

SOUTEZ PRO FIRMY A ZIVNOSTNIKY
OCIMA TOMASE VLASAKA

an Vlasak je nejen vérny zakaznik Sa-

zavy, ale takeé regionalni feditel kan-

celare CzechlInvest, ktera spolupora-

da soutéz Firma roku v Pardubickém kraji.

Ptali jsme se, jak se takova soutéz pfi-

pravuje, co musi soutézici firmy i zivnost-

nici spinit a jakou roli hraje obor podnikani
v takovémto klani.

PekaFstvi a cukrarstvi Sazava vyhralo
1. misto v leto$ni soutézi Firma roku
Pardubického kraje a postupuje do ce-
lostatniho finale. Je to pro vas osobné
velké prekvapeni?

Jelikoz ma porota 15 ¢lend, je pro mé vy-
sledek hlasovani pfekvapenim kazdy rok.
Nicméné letos patfila ,Sazava” mezi tfi

nejsilngjsi kandidaty, takZe jeji umisténi
na stupnich vitéz{ jsem ocekaval.

Co porotu na Sazavé tak zaujalo, co
ocenila?

V poroté jsme se shodli, Ze Sazava je pfi-
kladem Uspé&sné, rostouci domaci firmy,
kterd ma jasnou vizi rozvoje a dokaze

Sizava | 9



zvySovat sv{j podil na trhu diky kvalitni
produkci a chutnym vyrobktm. Silny pfi-
béh dvou majiteld, ktefi podnik vybudovali
z nuly, je pfesné tim, co v soutézi hleda-
me. Urcité pomohla i osobni zkusenost,
protoze ,pardubidti” porotci hodnotili
Sazavu vySe nez ,prazsti”, ktefi se rozho-
dovali jenom podle ,papird”.

Je naroéné pfipravit takovou soutéz?
Kolikaty roénik nyni bézi?

Soutéze Firma roku a Zivnostnik roku
vznikly pred 18 lety jako projekt na pod-
poru malych a stfednich firem. Pofadate-
|é hledaji inspirativni pfib&hy Uspésnych
podnikatell, tradi¢nich rodinnych firem
i zaGinajicich nad$enct. Spravné priklady
tahnou a my o nich chceme vypravét. Je
ddlezité, aby vefejné prezentovali svo-
ji praci bez ohledu na zaméfeni, obor €i
velikost.

Jste porotcem poprvé? A co porotce pfi
takové soutézi vlastné déla?

Ja sadm jsem byl porotcem posedmé, z ti-
tulu mé funkce nepfetrzité od roku 2017.
Prace porotce zacdina v priibéhu roku,
kdy ma pravo nominovat kandidaty na
titul. Pfed soutéznim vecerem obdrzime
materialy o finalistech, se kterymi mame
za Ukol se seznamit. S&m se snazim si
o firmach zjistit co mozna nejvice, pokud
mozno je navstivim. V pribéhu finalového
vecera zhlédneme prezentace soutézi-
cich a urgime poradi od 1. do 10. mista.
Vyménujeme si ndzory s ostatnimi porot-
ci a obvykle plati, Ze ,my z Pardubického
kraje” sdilime informace, které tfeba nasi
kolegové z Prahy nemusi védét a z mate-
rialti je hned nepoznaji.

Je pro firmy naro¢né dostat se do sou-
téze? Muzete struéné vyjmenovat pod-
minky, které musi soutézici spolecnost
splnit, aby se mohla zicastnit?

Na tuto otazku neumim pfesné odpové-
dét, v pribéhu jara se shiraji nominace
a poradatelé soutéze pak vyberou deset
finalistl. Za sebe mohu fici, Ze jsem pysny
na to, ze se mi potfeti podafilo, aby mnou
nominovana firma v kraji zvitézila.

Soutézi spolu firmy i zivnostnici spole¢-
né? Jak to je?

Ne, existuji dvé kategorie, firma a Ziv-
nostnik roku. V kategorii firmy soutézi
podniky bez ohledu na velikost.

Mate porovnani i s pfedchazejicimi
roéniky. MiZete srovnavat jednotlivé

soutéze mezi sebou? Jaka byla letos
urovei pfihlasenych firem?

Podle pravidel soutéze nemohou pred-
chozi vitézové po néjakou dobu soutgzit,
takze ve finale potkdvame stale nové
a nove firmy. Pro Pardubicky kraj je dob-
rym vysvédcenim, Ze jsme letos hodno-
tili celou radu firem, které maji zajimavy
vlastni produkt, vyznamné inovuji a ¢asto
exportuji do celého svéta. Proto si my-
slim, Ze Groven pfihlasenych firem byla
vysokd a ze jména jako JHV ENGINEE-
RING, Explosia nebo Vuch jsou skute¢né
zarukou kvality.

Je rozhodujici, zda firma déla napfiklad
primyslovou vyrobu nebo tieba pece
chleba?

Jak je vidét z letoSniho vysledku, je to
opravdu jedno. Produkt jako takovy je
dalezity, ale neplati, Ze musite byt ,high-
-tech”, abyste vyhrali. Vice se hodnoti pfi-
béh firmy, jeji vize, jeji historie i plany do
budoucna. Urgité pomdze, kdyZ je firma
v regionu dobfe zapsana a porotci s ni
maji osobni zkuSenost.

Vase prace je pofadat soutéze nebo se
zabyvate i nééim jinym?

Agentura CzechlInvest je partnerem sou-
téZe, jsme ¢leny poroty v kazdém kraji
i v celostatnim finale, a jak uz jsem uve-
dl, miizeme nominovat kandidaty. Soutéz
porada spole¢nost Communa, s.r.o.

Bavi vas byt clenem poroty této
soutéze?

Ano, kazdoro¢né se tak seznamim se za-
jimavymi a uspéSnymi firmami naSeho
kraje, i kdyZ vétSinu z nich uz znam. Vybér
toho nejlepsiho je vzdycky narocny, ale
mame vzdy velkou radost, kdyz ,nase”
firma uspéje v celostatnim finale.

Chodite pravidelné nakupovat do Sa-
zavy? Co vam a vasi rodiné u nas nejvic
chutna?

Ano, chodim prakticky kazdy den. Chle-
ba uZ jinde nekupujeme a obvykle mame
i kolace k snidani.

Dékujeme za rozhovor



SAZAVA HOSTILA SETKANI RODINNYCH FIREM

iz druhym rokem se schazeji lanskroun-
ské rodinné firmy, aby sdilely své zkuSe-
nosti, pfedstavily zajimavé technologie €i

know-how. V zafi toto setkani hostilo Pekarstvi
Sazava. Pro inspiraci jsme nechali kolegy nahléd-
nout do nasi strategie vzdélavani zaméstnanc.
Prezentaci a naslednou diskusi jsme vénovali
popisu interniho vzdélavani a rozvoje, zaskolo-
vani NOVACKU v priibéhu adaptacniho procesu
i NASLEDNE vzdglavani manazerskych a dalsich

Predstavili jsme naSe know-how, které vyuziva-
me v nasi MANAZERSKE AKADEMII nebo v programu
ROZVOJE A TRENINKU OBCHODNICH DOVEDNOSTI.

Pritomné zajimal zplsob, jakym méfime
aoverujeme EFEKTIVITU téchto rozvojovych ak-
tivit a jak dale nabyté znalosti trénujeme v praxi.

Chces vysledky? VZDELAVEJ SE A TRENUJ!
Jina cesta neni. Cilem Sazavy je, abychom nasli
ten nejefektivnéjsi a nejlepsi zplsob prace.

Vérime, ze jsme diky tomuto setkani byli in-

klicovych kompetenci.

WBHKSHOP MoH-o SveHe vq\@e ams Ik him.

PRO RIDICE

racujeme v dynamicky se vyvijejici

firmé a je nasi povinnosti zdokona-

lovat nase sluzby, chovani, vystupo-
vani. Sazava byla, je a vzdy bude Spic¢kou
ainspiraci v celém pekafském odvétvi.

Nedilnou soucasti firmy jsou ti, ktefijsou
v dennim kontaktu s obchodniky i s nasim
personalem ve specializovanych prodej-
nach. Proto nastal ¢as vénovat potfebnou
péci prave jim, sazavskym fidicm. Patro-
nem tohoto projektu je nas obchodni za-
stupce Jifi Holik, ktery vychazi z vlastnich
zkuSenostifidice i obchodniho zastupce,
a za to mu patfi obrovské podékovani.

Lektorka Jana Machova vede Skoleni
pro fidi¢e a na vlastni klzi si vyzkousela
jizdu s fidicem jako spolujezdkyné a vSe
komentovala takto:

,Aby byl workshop pro Fidice oprav-
du pfinosem, chtéla jsem védét, co je
dennim chlebem pekarenskych fidica.
Vyrazila jsem tedy s nékym, kdo s nami
,v tom jede’ uz vice nez dvacet let a na
svém konté ma pres milion kilometrd bez
nehody. Re¢ je o Marianu Hejlovi.”

.NaSe cesta zacala v 1:15 rano. Tou
dobou mél Marian uz naloZené auto. Jeho
den tedy zacal jesté o celou hodinu dFive.

spiraci pro ostatni.

Privital mé mily usmévavy muz, ze ktere-
ho bylo citit, ze svoji praci miluje.

Prace fidice neni jen o tom, nalozZit
a vylozit zbozi na spravném misté. Je
to také o dokonalém systému a ten Ma-
rian rozhodné ma. Pracuje velmi Gsporné
adodrzuje presny fad, aby Setfil potfebny
¢as, ktery pak vénuje nasim prodejctim
a specialkam.

Presné vi, kde, kdo co odebira, a ma
perfektni prehled o jednotlivych odbéra-
telich. Na kazdém misté ho vitaji s tsme-
vem a prohodi par slov, coz svédci o skvé-
le vybudovanych vztazich. Na jednotlivou
prodejnu ma fidi¢ Casovy limit, aby kazdy
obchodnik ¢i naSe specializovana prodej-
na méli své zbozi ve spravny ¢as.”

Mezi Uc€astniky vzdélavaciho programu
pro fidi¢e jsou jak novacci, pracujici v Sa-
zavé teprve par mésicd, tak jejich zku-
Senéjsi kolegove. Kazdy z nich si odnese
Knihu fidice, ktera se sklada z nékolika
¢asti, kde si vSichni pfipomenou vSe po-
trebné. O tom, kdo jsme, jaké jsou nase
hodnoty a co je nasim cilem.

Kniha fidice svym obsahem mifi
k profesionalnimu servisu, Skolenému Fi-
dici a dokonalé sluzbé. Nechybi pfehled

Cye 2
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a znalost sazavského peciva, cukraren-
ského a lahldkarského zbozi, ale také
modelové situace a jejich feseni tykajici
se provozu vozidla i samotného prodeje.
Diky praktickym navodtm si vSichni hravé
poradi s kazdou situaci, ktera miZe nastat.
Pro Sazavu je velmi dllezité, aby ob-
chodni partnefi vnimali nase Ffidice jako
.partaky’, na které se mohou spolehnout.
Schopné a Sikovné zaméstnance, ktefi
nabidnou, doporuci a kvalifikované pomo-
hou najit to, pro co se budou jejich zakaz-
nici radi vracet. V programu workshopu
nebudou chybét praktické tréninky, burza
vlastnich zkuSenosti a napadd, jak docilit
dobrého pracovniho vysledku, aby je to
stalo co nejméné Casu a energie navic.

«.‘f’dmua‘n



PRESTAVBA PEKARNY E 4

CENTRALY LANSKROU
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parkovisté pro zaméstnance zvétsené
0200 % proti pdvodni velikosti.

« parkovisté pro osobnivozidla manage-
mentu s nabijecimi stanicemi pro elek-
trickd auta (v soucasné dobé mame
4 nabijeci stanice).

« rozsahlejsi prostor pro kola a novy
pro motocykly i se stfiSkou, jenz dFive
neexistoval.

« komunikace kolem pekarny, véetné no-
vych parkovacich mist pro rozvazkova
auta.

« Rozsifili jsme expediéni prostor ze
stavajicich 8 na 12 nakladacich ramp,
zvétsili jsme chladici plochu pro chla-

Pripravujeme se na start druhé
etapy, kde budeme Fesit rozsireni
vyrobnich a skladovacich prostor,

zvétseni socialniho zazemi, jako
jsou Satny a denni mistnost pro za-
méstnance, velka spolecna jidelna

zené pecivo a mame 18 rozvozovych
linek v celém regionu od Olomouce po
Chlumec nad Cidlinou.

s venkovni terasou pro vSechny
pracovniky. A co bude dal?
Zase pristeé...

MYCKA A HOSPODARSTVi PREPRAVEK

roce 2020 jsme zacali intenzivné
feSit misto na uskladnéni nasich
pfepravek. Tak vznikly prvni im-
pulsy pro rozsifeni skladového prosto-
ru na prepravky, véetné kapacitniho
nastaveni mycky pro jejich myti. V té
dobé mél myci stroj pfi plném vykonu
kapacitu 450 ks pfepravek za hodinu.

12 | Sazava

V souvislosti s dal§im rozvojem pekar-
ny, tak jak pfibyval pocet novych pro-
dejen, jsme museli hledat nové feseni
této operace, které by umoznilo lepsi
a vykonnéjsi myti. Proto jsme oslovili
naSeho dlouhodobého a spolehlivého
dodavatele pana Ing. Burdu z firmy Ner-
kon a po konzultacich jsme jej vyzvali
ke zpracovani projektu na novou mycku
s vy$Si kapacitou myti.

Nasim cilem je do deseti let vybudo-
vat sit padesati péti vlastnich prodejen
a s timto zamérem jsme fesili i nutné na-
staveni kvality a kapacity myti, a to az na
1800 pfepravek za hodinu.

Ve starém rezimu myti se vSechny
pfepravky umyji a uskladni se ve skladu
Cistych pfepravek, odkud jsou v zavislosti
na pozadavcich vyroby po dopravnicich

pfemistény do provozd, kde jsou k dispo-
zici zaméstnancim.

V novém rezimu nastane zasadni zmé-
na. Dojde k presunuti zne€isténych pre-
pravek pfimo z rozvazkovych aut do skladu
$pinavych prepravek. Myti nastane na za-
kladé pozadavkd z vyroby. Piepravka se
umyje a bez dalSiho uskladnéni jde pfimo
do provozu. Diky tomuto feSeni uSetfime
velké skladovaci prostory, lidskou praci
a energii na dvoji manipulaci s pfepravka-
mi. Vznikne tim i misto pro $pinavé a se-
zénni(vanocni, velikonocni) prepravky.

Plan do budoucnosti bude nastaveni
na dvousménny provoz v zavislosti na po-
tfebach vyroby, oproti sou¢asnému tfis-
meénnému provozu. Projektové prace stroj-
niho zafizeni véetné dopravniku a mycky
staly 26 miliond korun.



kvétnu tohoto roku probéhl jiz Ctvr-
Vty rocnik soutéze Microtela v Multi-

funkénim centru LArt v LanSkrouné.
Jde o védeckotechnickou soutéz pro zaky
zakladnich $kol. Program vznikl diky pod-
pofe mésta Lanskroun a spole€enstvi né-
kolika uspésnych firem na Lanskrounsku.
Kazdy Ucastnik mél za kol sestavit svij
vlastni projekt a nasledné ho predstavit
verejnosti. Hlavnim cilem této aktivity je
rozvijet tviréi schopnosti mladsich zaka

LANSKROUN
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a podporovat jejich dovednosti pfi pre-
zentaci vlastni prace.

V letosnim roéniku bylo vyhla$eno
jedno z témat s nazvem ,MADE IN LAN-
SKROUN". V této kategorii soutéZilo cel-
kem dvacet jedna tymU a Gtyfi zakladni
Skoly si vybraly nasi sazavskou pekarnu.

Détem, které zpracovavaly projekt
0 Sazavé, jsme se snazili poskytnout co
nejvice informaci. PFipravili jsme pro
né exkurzi, dokonce si mohly vyzkous$et

Autore /rr‘ojek%

Lola a Nikola
ZS Dolni Cermné

Ema a Katarina
ZS Dolwi Tresinovec

_Daniel a Jonas
ZS Smefonove Lansloroun

~ Jakub a Jan
ZS Dobrovslého Lonsloroun

praci pekare. Za jejich Uzasné prace jsme
jim podékovali spole€nym setkanim na
jedné z nasich lanskrounskych prodejen,
kde jsme pro né pripravili sladké obcers-
tveni a darecky. Vsem dékujeme!

Obe. zéci zo mimorédnou Prdc:
Po!muls(hul soubo rohovélho loldce
a spa(doveLo s‘(’rudb&u ziskali

SPCCIO(P\! cehu POYO'('VI 6Y0~+(AL(A,C’MC

Stale jsme generalnim partnerem lanskrounského
hokeje a dékujeme vSem vétsim i drobnym
sponzortm klubu. Predstavujeme partnery

nasich malych Orlik i velkych Orlt:

Jdzava GYORPA £IsomMmAa syml mf CANELA = G emsHapice  GARTER
JCEEsro. FOREZ [N KOVO [OMEI  &EXVALos
coskipna o, AN weidmiler [ i Ay

BORGER

Sizava | 13
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NASE PRODEJNY

CESKA TREBOVA 1. Staré namésti 47, 724 240768
CESKA TREBOVA II. F. V. Krej¢iho 405, 724 283 629
CHOCEN T. 6. Masaryka 622, 725787642

HOLICE Namésti T. G. Masaryka 9, 771 283 390
HRADEC K. I. Dukelska tfida 1641/4, 601156 614
HRADEC K. II. Tfida Karla IV. 522/19, 775146 694
HRADEC K. Ill. Puskinova 861, 770 149164
HRADEC K. IV. Pospisilova 1157/108, 771233 023
JABLONNE NAD 0. Nam. 5. kvétna 14, 724 504 271
KOSTELEC NAD ORLICI Tyrsova 16, 724 242 164
KRALIKY Velké namésti 275, 724579 472
LANSKROUN I. T. G. Masaryka 1, 606 656 394

MOHELNICE

ylep$ené zazemi pro zakazniky a su-

per podlaha, za nas dobra prace.

A ted k tomu hlavnimu, madme no-
vou pec, véfime, Ze poznate rozdil v chuti
i ve v8ech vinich. K tomu jesté nékolik
navazujicich drobnych zmén ve vnitfnim
vybaveni, nové regaly, zapusténé poklad-
ny, silnéjsi vzduchotechnika a pfemisténi
technologii, aby bylo vice prostoru.

PRIPRAVA PRODEJNY

V MORAVSKE TREBOVE

volna se lou¢ime s prodejnou v Mo-

ravské Tiebové v ulici Ceskoslo-

venské armady. Ale neni to smutné
lou¢eni, snad jen kapku nostalgické. UZ se
nem{zeme dockat pfemisténi do nového,
na roh Cihlarské ulice. A kdy se to pfesné
stane, zatim jen naznacime, Ze to bude jaro
2024. 0 této planované zméné budeme ur-
Cité psat v pristim cisle naSeho magazinu,
aveérte, ze bude hodné ahodné o ¢em Eist.

SOUTEZTE S NAMI | +3i 22—

Vysledek pekaFské kfizovky zasilejte nejpozdéji do 19. 12. 2023 e
na e-mail: soutez@pekarstvisazava.cz.

V odpovédi uvedte své jméno a nasi prodejnu, do které chodite

nejradéji nakupovat, a kde si pfipadnou vyhru vyzvednete.

20. 12. 2023 vybereme 13 spravnych odpovédi.

LANSKROUN II. Nam. J. M. Markd 16, 724 665 936
LITOMYSL I. Smetanovo namésti 128, 606 622 810
LITOMYSL Il. Smetanovo namésti 108, 724 277 024
LITOMYSL Ill. T. G. Masaryka 1204, 725833 936
MOHELNICE Smetanova 1359/14, 725838 323
MORAVSKA TREBOVA Cs. armady 8, 724 982762
OLOMOUC I. 28. fijna 13, 727808 621

OLOMOUC Il. Ostruznicka 343/42, 725975667
OLOMOUC lll. Riegrova 33, 601133221

OLOMOUC IV. Dolni nam. 22/43, 727806132
PARDUBICE I. Trida Miru 90, 725951216
PARDUBICE II. Jindrisska 276, 776 504 084

POLICKA Palackého namésti 186, 724 769506

RYCHNOV N. KNEZNOU Havlickova 1370,
601389308

SUMPERK . Langerova 106/10, 606 064 252

SUMPERK Ill. Masarykovo nam. 1278, 606 064 258

SVITAVY I. Namésti Miru 60, 724151108

SVITAVY Il. Svitavska 665, 724277430

USTI NAD ORLICI M. J. Kociana 24, 606 632528

VAMBERK Husovo namésti 57, 724 940 438

VYSOKE MYTO Fiignerova 5, 606 064 259

ZABREH Namésti Osvobozeni 246/6, 606 064 257

ZAMBERK Masarykovo namésti 6, 724 352 047

REKONSTRUKCE SUMPERK 3

blékli jsme Sumperskou prodejnu
u autobusového nadrazi do nového.
Pfestoze se na prvni pohled dispo-
zi¢ni feSeni 0 mnoho nelisi, je v prodejné
témér vSe nové. Z pohledu zakaznikd je
predevsim dllezita pec a pulty s vitrina-
mi. Za zminku stoji novy akusticky strop
a modernizované oblozeni stén. Z pekar-
ského pohledu probihaji technologické

operace v zazemi ergonometricky lépe
atak trochu s rozhledem. A bonusem pro
radost je i pfekrasné nasviceni chromné-
ho ofechu pred prodejnou. Tyhle hratky
s detaily mame nejradgji.
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Veselé
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23.12. 2023
24.12. 20235
25.12. 2023
26.12. 2023
27.12. 2025
28.12. 2023
29.12. 2023
30.12. 2023
31.12. 2023

klasicka oteviraci doba

zavieno
zavreno
zavreno
7:00-15:00
7:00-15:00
7:00-15:00
7:00-11:00

zavreno

— :< < 1.1.2024 | zavieno
\ klasicka oteviraci doba
< L
-
77

idedlni darek pod, Slromecek,
K doslini:na vSech prodejnachy
Pokaistis Sheava




