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Vazeni zakaznici,

17 & i,

jaroje v plném proudu a s nim prichazi i nova energie
a napady. V Sazavé nezahdlime ani na jare a i tento-
krat jsme pro Vas pripravili zajimavé novinky a inspi-
rativni pribéhy z nasich prodejen i ze zakulisi pekar-
ského Femesla.

Rok 2025 zacal svizné a v podobném tempu pokra-
¢ujeme. Otevreli jsme novou prodejnu v Prostéjove,
kde jsme hned od prvnich dnd citili ohromnou pod-
poru mistnich. V Letohradé nas ¢eka otevieni nové
prodejny s kavarnou. A v Litomysli se chysta vyrazna
proména nasi ikonické pobocky, ktera nabidne nejen
komfortnéjsi prostredi, ale také novy zazitek z ndkupu.

Nezlstédvame vsak jen u prodejen. Neustéle pracu-
jeme i na vyrobnim vyvoji a v tomto Cisle vdm pred-
stavujeme nékolik novinek, na které jsme opravdu
hrdi. A protoze vime, Ze nase prace by nebyla mozna
bez lidi, najdete uvnitf také rozhovor s Davidem
Kollertem - technologem, ktery do firmy prindsi mla-
dou energii a nové ndpady. Oteviené mluvi o své
roli, rodinném zazemi i kazdodenni realité pekariny,
ktera je pro néj nejen praci, ale i vasni.

Dékujeme, Ze jste s nami. Tési nas vase dlvéra a pod-
pora a téSime se, Ze se budeme i nadale potkavat
nejen na strankach tohoto ¢asopisu, ale predevsim
u nds v prodejnach.

Vas tym Sazava

Jazava



& SAZAVA BUDUJE, STAVI, INOVUJE

Prostejov:
Nove mirte,

velke piwlevapem

Na zacatku letosniho roku jsme rozsifili nasi pekar-
skou sit o dalsi vyznamné mésto - Prostéjov. Planovani
expanze smérem z Olomouce jsme brali jako pFirozeny
krok. Ocekavali jsme postupné budovani povédomi.
Misto toho prislo néco zcela jiného - velky zdjem, silna
odezva a naplnénd prodejna hned od prvniho dne.

Nova provozovna na Zizkové namésti si prakticky oka-
mzité nasla své zdkazniky a béhem nékolika tydnl
se zaradila mezi naSe nejnavstévovanéjSi prodejny.
PfestoZe jsme si mysleli, Ze nas v Prostéjové ,uz kazdy
znd”, ukazalo se, zZe pro vétsinu mistnich jsme byli dosud
nezndmou znackou. O to vétsi radost méme z jejich
spontanniho nads$eni a pfizné, které si nesmirné vazime.

Jazava

Zvladnout takovy ndpor by v8ak nebylo mozné
bez podpory ostatnich tymu. Velké diky pat¥i
kolegynim z Olomouce, které pomahaly v prv-
nich tydnech se zajisténim provozu, a také
kolegynim ze Sumperka, které nevéhaly prijet
pomoci. Spoleéné jsme to zvladli.

Novou prodejnu jsme otevfeli v zimé&, a proto
jsme museli do¢asné odlozit nékteré Upravy.
Na cerven je tak naplédnovédna kompletni
renovace fasady, kterd prodejné doda finalni
podobu. Pokud budete mit cestu kolem, urcité
se zastavte - v srdci krdsného mésta na vas
¢eka nejen skvélé pecivo, ale i usmévavy tym
a utulné prostredi.
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Litomysl 1
re phemeni

Nase prodejna v srdci LitomySle (Smetanovo Kromé nové dispozice se zdkaznici mohou tésit
ndmeésti 128) se letos docka zasadni rekon- i na moderni prodejni pulty, nové vylohy smérem
strukce. Misto, které je dlouhd léta spojené do ndmésti a v neposledni fadé i na vzdusnéjsi a kom-
s poctivym Femeslem a ¢erstvym pecivem, se fortnéjsi prostredi diky nové vzduchotechnice a klimati-
proméni v moderni, pfijemny a prostornéjsi zaci. Zména se dotkne jak vizudlni stranky prodejny, tak
podnik s novou tvaFi i novym zazitkem. i celkového komfortu, a to nejen pro zakazniky, ale i pro

nas personal.
Znovuotevieni planujeme na zafi letos-

niho roku, a uz nyni se tésime, az vdm novy Rekonstrukce je pro nas velkym krokem kupfedu
prostor predstavime. Roz$ifend prodejna a zaroven dulezitou investici do budoucnosti. Vérime,
nabidne vice mista pro pohodlny nakup i pre- ze tato proména prinese radost nejen ndm, ale prede-
hledné&jsi usporadani sortimentu. Zasadni v§im vém, nasim zékaznikdm.
novinkou bude také utulnd kavarenskda cast,
ve které si budete moci vychutnat kdvu, dezert Dékujeme za trpélivost béhem docasného uzavieni pro-
nebo Cerstvé pecivo pfimo na misté. Posezeni vozovny. Uz nyni vds srde¢né zveme do nové, moderni
bude navrzeno tak, aby se zde zdkaznici citili prodejny, kterd nabidne vic nez jen Cerstvé pecivo.
prijemné, at uz prijdou sami, s prateli nebo
s détmi.
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Letohrad:

Navhat ve velkem stylu

Jsou mista, kam se ¢lovék vracirad. A Letohrad mezi né
pro nds rozhodné patfi. Tentokrat vSak s Uuplné novym
konceptem a ambici vytvofit z néj skutec¢né srdce pekaf-
ského zazitku.

Nasi prvni prodejnu si mozna pamatujete. Fungovala
od roku 2005 v supermarketu Qanto. Byla nendpadna,
skrytd mezi regdly. Dnes se vracime jinak: viditelng,
samostatné a sebevédomé.

Novy prostor vznika v rémci ndkupni galerie COOPu pod
Vaclavskym ndméstim a nabidne nejen pecivo a cuk-
rérské vyrobky, ale také kavarnu, po které obyvatelé
Letohradu touzili Fadu let.

Jazava

Nova pobocka spojuje to nejlepsi z pekafského feme-
sla a pfijemné atmosféry. Zakaznici se mohou tésit
na moderniinteriér s posezenim, prostornou venkovni
terasu, idedlni pro kdvu a zdkusek pod Sirym nebem,
a parkovani pfimo u prodejny.

Nase navraty nikdy nejsou ndhodné a tento neni vyjim-
kou. Jsme radi, Ze se mliZzeme znovu stat soucasti Zivota
v Letohradé. Vérime, Zze novd podoba Sazavy si zde
rychle najde své misto.
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Kaiserka

Na povrchu zlatavé kfupava kaiserka se semolinou,
uvniti poradna davka stavnaté sekané. Jemna horcice
zvyrazni masovou chut, zatimco okurkovy relish prida

nakyslou jiskru a lehkou sladkost. Spolu se svézim

listem salatu vznika kontrast, ktery funguje dokonale.

/
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Orli Lanskroun
Zacina neva era!

Tretim rokem je Sazava generdlnim
partnerem hokejového klubu Orli
Lanskroun, plsobiciho pod mistnim
TJ. Za tu dobu nevzbudil vyvoj v klubu
tolik pozornosti jako praveé v jarnich
tydnech letosniho roku. Klub totiz pro-
Sel vyraznou proménou, zcela zmé-
nil svou tvar. Cilem vsech aktudlnich
zmén je posunout klub na vyssi uroven.

Vize je jasna: vybudovat plné obsaze-
nou mladeznickou strukturu bez ro¢-
nikovych mezer, kterd zajisti vychovu
vlastnich odchovancti pro nas A tym
a zaroven umozni rlst jednotliv-
clm, ktefi mohou v budoucnu pro-
razit i v profesionalnim hokeji. To vse
vyzaduje neustalé zlepSovani trénin-
kovych podminek, jak pro mladez, tak
pro dospély tym.

Bez podpory desitek stfednich i drob-
nych sponzorl by takovy rozvoj
nebyl mozny. O to vice si vazime vasi
prizné, kterd se po tomto ,jarnim tre-
sku” vyrazné posilila. Hokej je beze-
sporu, spole¢né s fotbalem, sportem
¢islo jedna, a nasim cilem je zapsat
Lanskroun na hokejovou mapu jesté
vyraznéji.

Klub ma od jara novy vykonny vybor
a také nového predsedu, Bc. Jifiho

Kollerta ml., naseho vyrobniho reditele.

Zmény nastaly i ve strukture mladeze
a rozdéleni odpovédnosti. Novinkou

pristi sezony bude navic vznik muz-

ského B tymu, ktery rozsifi moznosti
hrac¢ského rlstu i zapasové praxe.

Pocet déti v klubu roste a je na nas,
abychom jim vSem zajistili tu nejlepsi
péc¢i a podminky pro rozvoj jejich
dovednosti. Vérfime, Ze spole¢nymi
silami se to podafri.

HOKEJOVY KLUB

Jsme generalnim partnerem lanskrounského hokeje
a dékujeme vsem vétsim i drobnym sponzorim klubu.
Predstavujeme partnery nasich malych Orlikd i velkych Orla:

Juzava

PEKARSTVI « CUKRARSTVI
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Autor fotografii: Jan Wawrzyczek

Gymnazium Lanskroun

Podpof¥ili jsme Majales v Lanskrouné - svatek studentl a radosti

Prvni kvétnovy den se Lanskroun opét roze-
znél veselim, hudbou a smichem. Konal se
tradi¢ni Majéles, oslava studentského zivota
a prichodu jara. Akci kazdoro¢né pfipra-
vuji studenti 3. roéniku a septimy Gymnazia
Lanskroun ve spolupréci s Kulturnim centrem
a méstem. Tématem letosSniho ro¢niku bylo
»Zijeme sportem” a energie byla opravdu citit
na kazdém kroku.

Jako Pekafstvi a cukrarstvi Sdzava jsme radi
podpofili tuto udalost, kterd dava prostor
mladym lidem projevit svou tvofivost a nad-
Seni. PFispéli jsme sponzorskym darem ve vysi
10 000 K¢, do tomboly jsme darovali darkové
poukazy a poskytli nase pekarské i cukrarské
vyrobky, které poslouzily v rdmci zdzemi akce.

Majales zacal ve 14:00 slavnostnim zahajenim
na namésti Jana Marka Markd, odkud se stu-
denti vydali prGvodem méstem. Program nabidl
maodni prehlidku sportovniho obleceni, tane¢ni
i hudebni vystoupeni, studentska ¢isla i vecerni
koncerty kapel. Nechybéla ani drazba dortu
a my doufdme, Ze alespon jeden kousek pfipo-
minal i nase cukrarské remeslo.

Obrovsky dik patfi véem studentim, ktefi se
na organizaci Majalesu podileli. Dokazali,
ze i ve Skolnich lavicich vznikaji velké véci,
a ze Lanskroun muze byt pravem hrdy na svou
mladou generaci.

Jazava



® ROZHOVOR

Rodina, firma
a VyVvoj

KdyZ se rekne rodinna firma, malokde to plati
tak doslova jako u nas. David Kollert je nejen
technologem naseho pekarstvi, ale také synem
jednoho ze zakladatelt a bratrem vyrobniho
reditele Jifiho Kollerta ml. Do prace prinesl
cerstvy pohled, chut posouvat véci dal

a taky spoustu napadu, které chutnaiji!

Jiazava 10






Davide, vyruistal jste v pekaFském prostiedi. Mél jste vidy

jasno, Ze jednou ptjdete ve $lépéjich rodiny?

V pekarském prostfedi jsem vyridstal. Tata zacinal
s pekdrnou s mym ,strejdou” Daliborem, kdyz mi byl
teprve rok, tak si ze zacatkd moc nepamatuji. Spis si
vybavuji utrzky z pozdéjsi doby, tfreba kdyz mamka jesté
pracovala v pekdrné ,v gardzi” v Sazavé. Nikdy jsem
nemél pocit, Ze by tata na nas tlacil, abychom se véno-
vali pekariné. Naopak chtél, abychom si §li svou vlastni
cestou. A myslim, ze to bylo to nejlepsi rozhodnuti,
tedy aspon z mého pohledu.

Jaké to je pracovat po boku taty a bratra?
Citite tlak, ze jste ,z rodiny”?

Jsem rad, Ze pracuji po boku brachy. Myslim, ze ndm to
spolu funguje opravdu dobfe. Mzu cerpat z jeho zku-
Senosti, a ze jich ma dost. Tim bych mu chtél i podé-
kovat za jeho ochotu, trpélivost a snahu mi s &¢imkoliv
pomoct. Takze prosté: diky, bracha! S tatou jsem zatim
tolik moznosti spolupracovat nemél, ale kdyz se ta pfile-
zitost naskytne, jsem za ni vzdycky rad. Ma pro mé vzdy
néjakou zajimavou nebo dllezitou radu. Momentéalné
to ma dost slozité po zdravotni strance, ale vérim,
ze vdechno zvladne, protoze je to velky bojovnik.

A jestli citim tlak? Nechci nikoho z rodiny zklamat,
takZe se snazim vSechno délat a ucit se na sto pro-
cent. Zaroven ale nechci, aby mé prace svazovala, pro-
toze chci, aby mé hlavné bavila a naplhovala. Citim i vel-
kou zodpovédnost, protoze si nebudeme nic nalhavat,
Séazava je velkd firma.

Jazava

V Pekafstvi a cukrafstvi Sdzava pulsobite uz rok
jako technolog. Co vSechno tato role obnasi?

Ten rok utekl neuvéritelné rychle, doslova jako lusk-
nutim prstu. Technologem jsem byl jmenovan az poz-
déji. Nejdriv jsem si prosel celou vyrobou, a za to jsem
opravdu rad. Diky tomu jsem pochopil, co viechno
prace ve vyrobé obndsi, a musim fict, Ze jednoducha
rozhodné neni. Clovék se pak dokaze lépe vcitit do riiz-
nych situaci, které pf¥i provozu vznikaji.

Je to velmi Sirokd oblast. Kazdy den se u¢im néco
nového: at uz jde o technologii, kvalitu nebo vyvoj. Moje
préce zahrnuje kazdodenni kontrolu vyrobk( z hlediska
kvality, udrzovanii zlepSovani technologickych postup,
feseni reklamaci, vyvoj novych vyrobkd nebo zauco-
vani kolegl na novych strojich. Je toho opravdu hodné
a kazdy den je jiny.

Jak vypada vas bézny pracovni den?

Maj bézny den zacind hodné brzy. Vstavam tak, abych
byl nejpozdéji v pét hodin rano ve vyrobé. Projdu si pro-
voz a zkontroluji kvalitu vyrobkd, sleduji technologické
postupy, jako jsou teploty tést nebo sprdvné znaceni
dat vyroby. Pak mé ¢ekaji e-maily, reklamace a hlavné
komunikace s vedoucimi vyrob a mistry smén. Pravée
v rozhovorech s nimi ¢erpdm spoustu cennych zku$e-
nosti. Kromé toho mam na starost i vyvoj, jak u stavaji-
cich vyrobkd, tak dplné novych. Dnesni doba je strasné
zrychlend a ¢lovék nesmi zaspat.

12



® ROZHOVOR

Nejdllezitéjsi je pro mé kvalita, aby byl vyrobek z kvalit-
nich surovin a hlavné chutnal nasim zdkazniklm.

Mate néjaky vyrobek, na ktery jste osobné hrdy?

Jsem hrdy na vSechny nase vyrobky, ale hlavné na lidi,
ktefi se na nich podileji, at uz ve vyrobé, nebo téch,
ktefi se staraji o pripravu podkladd a vse kolem toho.
Uspéch novych vyrobk je vzdy tymova préce. Velkou
oporou je mi bracha, ktery se do vyvoje aktivné zapojuje.
A také Janca Duskova, nase technolozka pro prodejny,
kterd presné vi, jak to na specidlkach chodi. Samoziejmé
nesmim zapomenout na nase majitele, ktefi také pricha-
zeji s napady.

Sledujete trendy v pekafiné?

Ano, sleduji a sledujeme je i jako firma. Doba je
opravdu rychléd a c¢Elovék nesmi zaspat. Radi jez-
dime na rdzné veletrhy zamérené na pekarstvi,
kde je vzdy spousta inspirace. Pamatuju si, kdyZz jsem
byl poprvé na veletrhu ve Stuttgartu. Nevéfil jsem vlast-
nim o¢im, kam az se pekafina a cukrafina posunula.
Co v8echno je dnes mozné vyrobit a s jakymi technolo-
giemi, to mé fakt prekvapilo.

Jak podle vas poznat kvalitni pec¢ivo?

Za mé je to vzdycky hlavné o surovinach. Kdyz do vy-
robku date kvalitni suroviny, tak se to vrati na chuti, Cer-
stvosti i celkové kvalité.

Jak vnimate, zZe firma prechazi postupné
do rukou dalsi generace?

Jsem rad, ze se majitelé rozhodli jit cestou predavani
firmy v rdmci rodiny. Odvedli obrovsky kus prace, spo-
le¢né se vSemi lidmi, ktefi byli a jsou sou¢asti Sazavy.
Byla by skoda firmu jen tak prodat. Momentalné se
soustfedim hlavné na svou préci, ale budu moc rad,
kdyz do firmy v budoucnu nastoupi i dalsi generace
ze strany rodiny Maté&jika.

Co je podle vas na Sazavé vyjimecné?
Rozhodné to, jak se firma dokazala rozrist, od malého

provozu v garazi az po dnesni podobu s tolika vlastnimi
prodejnami. To se nepovede jen tak nékomu.

Pekafina je vonava prace. Co vas na ni bavi?

Bavi mé ta rlznorodost. Pofad je co vymyslet, upravovat,
ladit. Témér kazdy den mé néco prekvapi, a i diky tomu
mé ta prace porad napliuje.

Mate pri své praci jesté prostor
na odpocinek a rodinu?

Volného ¢asu neni moc, ale snazim se ho co nejvic véno-
vat rodiné. Mdme dvé malé déti, které vedeme ke sportu,
a k tomu jesté velkou zahradu, tak je rozhodné porad
co délat. Chtél bych touto cestou moc podékovat své
zené Terce a nasim détem za jejich podporu a pochopeni.
Jsou pro mé obrovskou oporou a davaji mi silu i motivaci
neustale se posouvat dal. Bez nich by to rozhodné neslo.

Je néco, co by méli zakaznici o firmé védét?

Urcité by méli védét, ze jsme rodinna firma, ktera si
vazi svych zaméstnancl. Firma nabizi spoustu bene-
fitd od pomoci s ubytovanim az po rlizné akce, jako je
ples, sportovni den nebo teambuildingy. Je skvélé, ze se
porad néco déje a zaméstnanci maji pFilezitost se potka-
vat i mimo préci a budovat mezi sebou lepsi vztahy.

Dékujeme za rozhovor,
at se dafi!

13 Jazava
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% ZE SVETA SAZAVY

Klapka,
kamera,

jedem/!

V nasi pekérné v Sazavé jsme méli Na$ dil nabidne pohled nejen do vyroby, ale i do nasi
prodejny v LanSkrouné. Celym nata¢enim divaky pro-

nedavno Zajimavou navstévu. V dubnu vazi chlebovy someliér Standa Jani¢ek spole¢né s nasim

se zde natddéel dalsi dil pof‘adu Pecdu vyrobnim feditelem Jifim Kollertem ml.

pro Tebe, ktery vznika ve spolupraci A jak naté&eni hodnotil pravé Jiif Kollert?

TV Brno 1 a Svazu pekaru a cukraru ,Byla to skvéld zkusenost. Clovék si vyzkousel néco

Ceské republlky Tento poFad pFIblIéUje nového - jak mluvit pfed kamerou, jak se postavit, jak
e e . . . . premyslet o tom, co a jak fict. | kdyz mdme v Sazavé

divakim pekarské remeslo a predstavuje bohaté zkusenosti s nata&enim obsahu pro socialni sité

. b o 7ch k _to nebo interni komunikaci, profesionalni nataceci stab je
Zajimave provozy z ruznych koutu Uplné jiny svét,” Fika s Gsmévem.

republiky. o _ . _
Hotovy dil bude mit pfiblizné 20 minut a jeho premi-
éra je planovand na €erven. Odkaz na néj urcité najdete
na nasich socialnich sitich - sledujte nas, at vam nic
neunikne!

Mame noveé

N P !

Neustale hledame zplsoby, jak véam, zékaznikdim, zpFijemnit kaz-
dou ndvstévu. Proto jsme do nabidky zaradili na nase kavarenské
prodejny nové porceldnové hrnky na kdvu, které jsou vyrobeny
z vysoce kvalitniho materidlu a zdobi je nase logo ve formé tradi¢ni
peceti. Kava, kterou v nich servirujeme, je pfipravovana s maxi-
malni pozornosti k detailu. Je peclivé vybirana, kvalitni a vzdy cer-
stva. Nové hrnky predstavuji dalsi krok na nasi cesté za dokona-
lym zazitkem pro vSechny, ktefi k nam zavitaji. Prijd'te si uzit kavu
v Pekarstvi a cukrarstvi Sdzava a poznejte, jak mize byt kazda
pauza prijemnéjsi.
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Slana i sladka kouzla

ze zapekacl picky

Viné Cerstvé zapeceného peciva, kfupavy povrch, roz-

pustény syr, teply vnitiek a chut, ktera pohladi. Presné NAS TIP:

tak chutnaji nase vyrobky, které si u nds mizete nechat . o v

zapéct pFimo na prodejné. Mozna uz vite, Ze si mizete Co si muzete

nechat ohfét nase obloZené vyrobky, napfiklad housku nechat za péct

se syrovou smazenkou, obloZzeny kornspitz s fizkem

nebo kaiserku se sekanou. Mélokdo ale tusi, Ze zapé-

kani u nas neni jen vysadou slanych svacinek. Diky - Kaiserka se sekanou

nasim modernim pickdm je mozné zapéct i dalsi vyrobky, »  Kornspitz oblozeny s hermelinem

které se diky teplu krédsné rozvoni, ziskaji na chuti » Houska se syrovou smazenkou

a jejich struktura je Uplné jind nez ve studeném stavu. - Kaiserka obloZzena vaje¢nou omeletou
Jablec¢ny strudl

Nase picky nejsou zadné mikrovlnky. Jde o profesi- » Placka s cheddarem a slaninou

onalni zafizeni, kterd kombinuji horky vzduch a paru. » Houska se syrem

Vysledkem je rovhomérné ohraty pokrm s lahodné » Pizza se syrem a Sunkou

kfupavym povrchem, bez gumového efektu, ktery = Houska s anglickou slaninou

Casto doprovézi ohfev v mikrovlnné troubé. Dulezité je,

ze zapékani je rychlé, takze necekate zbyteéné dlouho ...a mnohé dalsi!

a mUzete si uzit jidlo témér okamzité.

Zeptejte se nasich prodavacek, co vSechno si mlizete
nechat zapéct. Mozna budete prekvapeni, jak skvéle
chutnd vas oblibeny vyrobek, kdyz se zapece v nasi
picce. Z obycejné svacliny se tak béhem par minut stane
skute€ny gurmansky zazitek.

Oslavili jsme

Den piwdcwmzele

V Pekafrstvi a cukrarstvi Sdzava si Nechybéla ani karticka

vazime prace nasich prodavacek. s vénovanim:

Jsou to pravé ony, kdo kazdy den ,Den prodavacek 2025. Za tvoji péci,

s Usmévem obsluhuji zakazniky usmév a Sikovné ruce. Dékujeme,

a staraji se o to, aby u nas bylo krdsko nase pekarskd.”

pfijemné. Proto jsme si vymysleli

vlastni svatek - Den prodavacek, Bylo to malé gesto s velkym

ktery slavime 4. ¢ervna, kdy ma vyznamem. Dékujeme véem

svatek Dalibor, jeden z nasich nasim prodavackam za jejich

majiteld. kazdodenni préci, at uz je réno
nebo odpoledne, zima nebo horko,

Letos jsme prodavackam vénovali vZdy jsou tu pro vas. A vam, nasim

kosmetickou tasti¢ku, kde uvnitf zakaznik(m, dékujeme, Ze je

byl sklenény pilnik na nehty, podporujete svym dsmévem.

balzédm na rty a zrcatko s napisem
,Sazavska kraska”.

Jiazava 16
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Crmssant

Od unora jsme rozsifili nabidku o delikatni novinku pro vSechny
milovniky ofiSkovych chuti - croissant pistacie. Nadychané tésto,

jemné maslové vrstvy a bohata pistaciova napln uvnitf i navrchu
tvori vyjimecné lahodnou kombinaci. Vrsek zdobi kfupavé
pistacie, které dodaji kazdému soustu dalsi rozmér chuti.

17 Jazava
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Vylusti tajenku e ascn g
y j dle svého vybéru
°
a/ v , Vysledek tajenky zasilejte nejpozdéji do 31. Eervence 2025
°® na e-mail: soutez@pekarstvisazava.cz. V odpovédi uved'te
své jméno, telefonni &islo a nasi prodejnu, do které chodite
nejradéji nakupovat. Pfejeme hodné stésti!

1. Jak se jmenuje druh orechd, které maji
typicky zelenou slupku a jsou oblibené 1.
v cukrarstvi?
2.
2. Dne 4. 6. u nas v Pekarstvi a cukrarstvi
Sézava slavime kazdy rok den ... 3.
3. Do jakého kusu nadobi si obvykle 4.
nalijeme horky ¢aj nebo kavu?
&
4. Do ¢eho si vétsina lidi uklada potraviny
pri ndkupu, aby je mohli odnést dom(? 6.
5. Jak se jmenuje napoj, ktery maze byt 7.
zeleny, ¢erny, ovocny nebo bylinkovy?
8.
6. Co siv lété nejradéji déme na osvézeni?
Muaze byt to¢end i na kopecky. 9.
7. Jak se nazyva podlouhlé, svétlé pecivo 10.

s plvodem z Francie?

8. Jak se nazyva zluta ¢ast vejce,
ktera je obklopena bilkem?

9. Jak nazyvame Zenu, kterd vyrabi dorty,
zakusky a dalsi sladké dobroty?

10. Jak se anglicky piSe "pekarstvi"?
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_ Chlebik
lepou mazany

Platek chleba Zrnicek jsme namazali jemnou pomazankou
z Cervené fepy, tvarohu a jogurtu, a dozdobili cerstvym polnickem.

Lehka kombinace, ktera prekvapi svézi chuti i vyzivovou hodnotou.
Cervena fepa je bohatda na vitaminy, mineraly a antioxidanty,
podporuje traveni a prospiva srdci i imunité. Idealni volba pro ty,
kteri chtéji jist chutné a pritom lehce.



