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% NOVINKA ® ROZHOVOR ® SOUTEZ
... Tvarohové Rozhovor se zakladateli Vylusti tajenku a vyhraj
a makové rezy o nové rohlikové lince poukaz na dort
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Vazeni zakaznici,

1i Etendsi,

nase pekarstvi a cukrarstvi ma za sebou rok plny
prace, zmén a dulezitych krokl kupredu. Otevreli
jsme nové prodejny, kde jsme rozsifili nase
zazemi, které je pro kazdodenni pekarinu zasadni.
Kazdy dokonceny projekt nam pripoming, Ze nase
remeslo stoji na lidech, ktefi mu vénuji svou ener-
gii a péci.

Velkym tématem letoSniho roku je vyvoj nové
linky na Femeslné rohliky. Je to originalni fesent,
které vznikalo dlouhé mésice ve spolupraci
nasich pekart, technikl a konstrukénich odbor-
nikd. Cilem nebylo jen zachovat chut i charakter
naseho rohliku, ale také prinést lepsi tvar, stabilitu
a jesté vyssi kvalitu.

V tomto ¢isle se ohlédneme za v$im, co se za posledni
mésice podarilo. Podivate se s nami do Litomysle, kde se
nase prodejna proménila v utulné misto s kavarnou. Nahléd-
nete do Olomouce, kde nové pece prinesly vice prostoru
i pohodli. Dozvite se, jak pokracuji inovace v nasi vyrobé
a jaké novinky vas ¢ekaji v nadchazejicim roce. A také
priblizime nase plany v Chrudimi, ktera se brzy stane do-
movem dalSi sézavské prodejny. Zaroven pripravujeme néco,
na co se opravdu tésime. V pristim roce otevieme dvere
nasi pekarny verejnosti a umoznime vam nahlédnout pfimo
k ndm do vyrobu v rdmci dne otevienych dveri.

Rok 2025 za sebou nechdva spoustu prace, novinek i milych
setkani. Dékujeme nasim zéakaznikim za dlvéru a zamést-
nanclm za jejich kazdodenni odhodléni. Bez vas by Sézava
nebyla tim, ¢im je. Prejeme vam Vanoce plné klidu, vani
a chvil s témi, na kterych vam zalezi. Tak stastné a vonavé!

Vas tym Sazava
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&= SAZAVA BUDUJE, STAVI, INOVUJE

Litomysl 1:
ren 6 kavane
se stal skutecriosti

Tento pribéh mél dlouho ndlepku ,nerealizovatelné”.
Slo o impulz, Ze ndm v Litomysli chybi na namésti kavarna.
A jak by tam, v Gzasné perle Vychodnich Cech, moc Sazavé
kavarna slusela. Jeden z dalsich ukold si mdzeme odskrt-
nout. Projekt rozsifeni prodejny v Litomysli na ndmésti se
dotahl do roztomilého konce. Nase Utulna prodejna ma nové
propojeni do sousedniho domu, kde na zakazniky ¢eka
kavarna o celkové kapacité 21 zdkaznik(. To nebyl jediny
pokoreny milnik. Prodejna mize nyni zékaznikdm nabidnout
vylepSené peceni a disponuje zcela novymi pulty a osvé-
tlenim. Dékujeme vSem, ktefi se na tomto nelehkém ukolu
podileli a spolecné prekonali veSkeré drobné zadrhele.

Chrudim:
neva kapitela
piibéhu Sazavy

Takové chvile se nezapominaji. Kdyz ndm aplikace pFipo-
mnéla, Ze jsme poprvé navstivili Chrudim s cilem najit nové
misto pro nasi prodejnu uz 18. ¢ervence 2019, nechtélo se
nam vérit, kolik ¢asu od té chvile uplynulo. A pravé
ted’, po Sesti letech, je smlouva podepsand. Pocit?
Obrovska uleva, nesmirna radost a presvédcenti, Zze vSechno
ma svUj cas.

S nad$enim proto oznamujeme, ze Sazava otevie svou
prodejnu v Chrudimi, a to v krdsném Khomovském domé,
jedné z nejvyznamnéjsich pamatek mésta.

Tento dim ma pozoruhodnou historii. Prvni zminka o ném
pochdzi uz z roku 1546, ptivodné byl goticky a pozdéji ziskal
renesancni podobu. Svdj dnesni ndzev nese po Khomové
rodiné, ktera jej ziskala snatkem v roce 1868.

Nase Sestileté hledani spravného mista je tak v porovnani
s jeho staletym prib&hem jen malym okamzikem, ale pro
nds ma obrovsky vyznam.

VéFime, ze spojeni Sdzavy s timto vyjime¢nym domem vydrzi
desitky let a stane se novou soucdsti chrudimského centra.

Podékovani patfi panu starostovi Ing. Frantisku Pilnému,
jehoz pfispévek na socidlnich sitich vyvolal mezi
Chrudimaky velkou pozitivni odezvu a vyznamné prispél
k tomu, Ze jsme nasli to pravé misto.

Jazava




% NOVINKA

Chlebicky
doplnéene (Malar‘

Nase oblibené chlebicky jsme vylepsili o novy prvek,
ktery jim dodava svézest i novy vzhled. K Sunkovému
a vajickovému chlebicku jsme pridali salat Lollo Bionda.
Je lehky, kifehky a pFijemné dopliuje chut pomazanky
i peciva. Prijdte ochutnat, jak i drobna zména dokaze
pozvednout tuto nestarnouci klasiku na novou uroven.

/

azava



&= SAZAVA BUDUJE, STAVI, INOVUJE

Olomouc 3:
A NeVeU pecl

a vetiim pehedlim

Prijemnych zpravi¢ek nenfi nikdy dost. Po pravdé
vadhame, zda slovo ,zpravicka” je uplné adek-
vatni. Z pohledu zdkaznika asi sta¢i tato zdrob-
nélina. Z pohledu nasich holek, co pro vas po celé
dny pecou, je to ,zprdva jako bejk”! Mame
v Olomouci na ,Riegrovce” novou pec, tim padem
lepsi rozmisténi pracovisté, tim padem vice mista
na Uzasnou vonavou praci.

Centrala:

A jako bonus ndm neklouze podlaha
a zdkaznici maji vétsi komfort pfi
své kdvovém ritudlu. To v8e musite
poznat na vlastni kdzi, stavte se za
nami, jsme nachystani.

inevativni rekeni iemeslnych rehlikii

Pravé v téchto dnech prichdzime s klzi na trh.
Utajené know-how a rousku tajemnosti kolem
nasi vlajkové lodi, Femeslného rohliku, nebu-
deme o moc zvedat, ale néco maélo prozradime.

Vime, ze inovace a nové vyrobky jsou pro
zdkazniky i nase prodavacky velkou zabavou.
Pro nas pekare je vylepSeni rohliku stejné
vzru$ujici zalezitost. Mame nové na centrdle
pomocnicka, ktery hodné pomize posunout
kvalitu rohliku zase o dost dal.

Centrala:

ped dehledem hasicri

Letos v lété byla dokoncéena dostavba centralni
pekarny, kterd byla zkolaudovéna, a tak nic
nebranilo napojeni budovy na hasi¢sky pult cent-
ralizované ochrany v Pardubicich. Diky tomuto
spojeni, uz se nemuize opakovat situace z léta
roku 2014, kdy ndm na par kratkych okamzik
zatrnulo a v pekdrné zahorelo ¢erpadlo u velké
prabézné pece. Dymu bylo hodné, plameny
ani tehdy nikde neslehaly. Za tfi dny se rohliky
zas valily stejnym strojem dal. Svét se od té doby
proménil, dnes by u nas hasi¢ské auto pristalo
do tfi minut. Opravdu! To je dojezdova zkuSe-
nost z nékolika hasi¢skych cvi¢eni, které jsme
v letodnim roce absolvovali.

Jazava

No, mozna jste si v8imli titulni fotografie a toho
krasavce v pozadi, jenz zajistil naSemu rohliku
dalsi zavit navic, rozmérovou stélost a usnadnil
ndm pfipravu pred pecenim.

Poznamka: Ne, Ze by ti krasavci v popredi byli
méné imponujici, ale jejich ¢iny k vém promlou-
vaji zase jinak.




% NOVINKA

Zitna kostka

Nasi nabidku chlebu jsme rozsiFili o Zitnou kostku, chléb
s plnou chuti, vlacnou stridkou a krasné tmavou barvou.
Diky zitné mouce, kvasku a jecnému sladu si zachovava
¢erstvost i vlini. Kazdy bochnik je uz nakrdjeny a pripraveny
k servirovani. Tento chléb pouzivame i my na nasich
prodejnach na chlebiky s vajickovou, Spenatovou a Frepovou
pomazankou. Vyzkousejte ho i vy na své oblibené pomazanky.




® SAZAVA PODPORUJE

Orli Lanskroun

hokejové okénko
vénujeme A tymu

Vedeni klubu se pres léto snazilo posilit kadr pri
zachovani vysokého poctu vlastnich odchovanct.

Novou brankarskou dvojici tvori odchovanci
Olomouce. Z Kromérize priSel brankdr Tomas
Fajgl, ktery tomuto tymu na jare vychytal krajsky
titul. Doplnil ho Pavel Routil, ktery uz za Orly
chytal (2022-2023). Do utoku se po dlouhych
15 letech vratil nd$ odchovanec Dominik Marek.
Z Orlt ode$el v zacich pres Sumperk
do Olomouce, naposledy plsobil mnoho let
v Moravské Trebové. O jeho ndvratu se jednalo
nékolik let, ale az ted to dopadlo. Statného
utocnika si kabina zvolila novym kapitanem Orl0.
Po herni pauze se vrétili dalsi odchovanci, obranci
Jan Moucka a Jan Nastoupil (za Orly 14 sezén
a 266 zapast). Vétsi prostor dostavaji nasi tal-
entovani mladi hraci - Matyas Novotny, Martin
Janes, Tobias Tomes (2. liga Sumperk) a OldFich
Verner (juniorka Sumperk). Jedna osobnost svétovych
kluzist byla také oslovena,
ale zatim k podpisu
nedoslo, zlstalo to jen

u fotky s kulichem. &

Tym znovu hraje rychly, agresivni hokej s velkym
nasazenim, ktery se libi i divakdim. Hraje v ném
16 lanskrounskych odchovancl. Zatim se
muzim dafi.

\\ansvlf#o
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Q z /
10 E0 Jsme generalnim partnerem lanskrounského hokeje
o, LI it i azava
— — a dékujeme vSem vétsim i drobnym sponzorim klubu.

HOKEJOVY KLUB Predstavujeme partnery nasich malych Orliki i velkych Orld: PEKARSTVI « CUKRARSTVI
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Tvarohove
a makove rezy

Jemné krehké tésto a stédra davka naplné davaji obéma
fezlm jejich charakter. Tvarohovy fez pfinasi lehkost
a jemnost v kazdém soustu. Makovy rez tvori kontrast diky
vyrazné chuti maku a jeho typické vini. Kazdy ma jinou chut,
ale oba chutnaiji skvéle. Prijd'te ochutnat a nalad'te se
na sladkou notu.

Jazava



® ROZHOVOR

Unikat v Evropé

Vyvoj nové rohlikové linky trval mésice testovani, uprav a dolad'ovani
do posledniho detailu. Vysledkem je unikatni technologie, ktera zlepsi
kvalitu i stabilitu naSich rohlik(l a zaroven usnadni praci pekarim
na centrale i na prodejnach. O tom, proc je tento projekt vyjimecny
a co vSechno musel pred svym spusténim splnit, mluvi zakladatelé
Sazavy Dalibor Matéjik a Jifi Kollert, ktefi se pekariné vénuji bok
po boku uz témér 35 let.

/
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® ROZHOVOR

Dokazali jste si nékdy predstavit,
Ze vase firma bude zaméstnavat
450 lidi a dalsi stovky brigadnika?

Na co se mliiZzeme v roce 2026
tésit v souvislosti se Sazavou?

Hovofrili jste o expanzi. Je tedy
néjaké mésto, ve kterém budete
nové pasobit?

Dalibor: Zacinali jsme jako dvé rodiny,
celkem zhruba v osmi lidech. Neustale
si to pfipomindme, je to aZ neskuteéné
a hlavné zavazujici, nejen k nasi
znacce, ale za témi soucasnymi ¢isly
jsou konkrétni lidé, jejich pribéhy
a jejich rodiny.

Dalibor: Divdme se samoziejmé
na nasledujici rok, ale zijeme kazdym
dnem. Po letech vlastniho vyvoje nds
uz ted cekd spusténi nové linky
na rohlikové tvary, kterou potiebujeme
pro dalsi expanzi a tvorbu novych
prodejen. V pribéhu roku také pred-
stavime nékolik novych vyrobk( napfi¢
sortimentem.

Dalibor: Vsechno do sebe zapad3,
a tak nova prodejna s kavarnou brzy
vznikne v Chrudimi. Jesté predtim dvé
frekventované pardubické prodejny
doplni nova prodejna Pardubice llI,
rovnéz s utulnou kavarnou. Pak uz
bude do kulatého ¢isla ¢tyricet chybét
posledni prodejna. Plany, kde ji
postavit, mdme pripravené. Jen to
chce ten spravny okamzik, abychom
vyvoj ,neprehfali” na ukor kvality.

Jifi: Ne, to jsem si predstavit nedo-
kdzal. Pred 35 lety rozhodné ne.
Svét se vyviji a my s nim, zaplat
panbuh. Pro mé je to stale stejna cesta,
prindset zdkaznikim absolutné nej-
lepsi pecivo, cukrarské a lahGdkarské
vyrobky a sluzby s nimi spojené. Pocet
zaméstnancl pfirozené roste, jak se
nam dafi naplhovat nasi vizi. VSech spo-
lupracovnikl si nesmirné vazime a vy-
uziju tento prostor, abych jim za to Usili
podékoval.

Jifi: Doplnim kolegu, na této lince
plnime dnes spiSe poradenskou roli.
Na samotném spusténi a pripravé pra-
cuje tym nasich zaméstnanc, vyrob-
nich $éfi a technologt, ktefi kazdym
dnem dokoncuji posledni testy a ladi
stroj. Jde tedy spiSe o systém nékolika
pekarskych strojl za sebou. A tésit se
muzete i na obnoveni oblibenych ex-
kurzi.

Jifi: Cesta expanze je podminéna
kvali-tnim zdzemim centralniho pro-
vozu v Sazavé. Proto bylo nutné nej-
prve zvétsit pekarnu a postupné ji
,dostrojovat”. Linka, o které byla rec,
neni néco, co si jen tak objednate
na veletrhu a ¢ekate, az védm to tym
technikl postavi. Troufam si Fict,
ze takovou linku nikdo v Evropé nema.
A pravé v tom je nase prace kreativni
a krasna. Rohlik je totiz ceska, lépe
feCeno Cesko-slovenska specialita
a v pekarském svété, kde dominuji
velci vyrobci, se ji nikdo pfFili§ neza-
byva. Evropé dnes vévodi spise
kaiserky ¢i zemle.

12



Mnoho lidi zajim3, jak se takovy
projekt pFipravuje. MiiZete to trochu
priblizit?

Ted' uz je vSem jasné, ¢im Sazavaci
dnes ziji. Jak bude rohlik z nové
linky vypadat?

Jaké dalsi sméry rozvoje Sazavy

vy

planujete v pfistim roce?

Dékujeme za rozhovor, at se daf¥i!

Dalibor: Je to spiSe na osobni ndvstévu.
PFi tvorbé vychazime predevsim
z vlastnich zkuSenosti. Z vyroby
souCasnych  femeslnych  rohlik(,
kornspitzd a dalsich produktl. Déle se
opirdme o externi, provérené do-
davatele, ktefi s nami spolupracuji.
Jsou to konstruktéri pekarskych tech-
nologii a inovatofi, ktefi dokazou
naplnit specifické zadani a o¢ekavani.
V neposledni fadé do toho vstupuji nasi
zku$eni technici.

Dalibor: Na prvni pohled uplné stejné,
pfi bliz§im zkoumani pfibude jeden
zavit. Chut, vla¢nost a trvanlivost
by se zménit neméla, pokud ano,
tak jediné k lepsimu, diky kvalitnéjsimu
zavinuti.

Dalibor: Plani je opravdu mnoho.
Nesoustfedime se jen na jednu kartu.
Na prvnim misté naznacim, ze brzy
pfedstavime témeér ,revolu¢ni” druh
chleba. Véfim, ze jeho chut zasédhne
kry. Moznd tomu nebudete véfit,
ale zvuk krupnuti jeho klrky slys$im
uz dnes.

13

Jifi: Do detaill s kolegou zachéazet neb-
udeme. Uvédomme si, Ze jsme dnes
jednou z nejvétsich rodinnych pekaren
v nasi zemi. Konkurenéni prostredi je
v naSem oboru férové, ale kazdy si
musi hledat svou cestu sdm. Pro mé
jsou dulezité dva cile. Nejde jen o to
vyrobit fantasticky rohlik, ale jde i o to,
zjednodusit praci nasSim zamést-
nancdm. A to nejen ve vyrobé, ale i na
prodejnach, kde dnes pec¢eme denné
nékolik desitek tisic rohlikd.

Jifi: Lépe nez ten stavajici.

Jifi: Pekafina je nadherny a pestry
obor. Napadd a navrhd se na nas vali
spousta. J& na obzoru vidim jesté
jednu ,drobnou” masinku, po které
velmi voldme. Ale to bych nechal zase
na uplné jiny rozhovor. Sazava tady
v nasledujicim roce s vami bude jako
dobry soused dal a budeme vam péct
ty nejmilejsi zazitky, které dokazeme.

Jazava
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Nové chlebiky

Chlebik
se Spenatovou
jpomavzankou

LahGdkarska vitrina se rozsitila o dveé nové dobroty, které potési v kazdém
okamziku dne. Chlebik se Spenatovou pomazankou zaujme svou svézesti
a jemnou ¢esnekovou vuni, vajickovy zase krémovou chuti s nadechem
Spetky horcice. Obé pomazanky jsou pripravené na platku zitné kostky,
kterd zlstdva vla¢na a vonava. Dva chlebiky, kazdy jiny, a pfece oba spojuji
to, co mame nejradéji, ¢erstvost, vlni a chut, ktera se rozplyva na jazyku.

Juazava 14
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Den pekaru a cukraru
pedekovani za praci,
ktena ma Amy

s N~

Sestnécty Fijen patii véem, kdo se vénuji
pekarskému a cukrarskému remeslu, a
v Pekarstvi a cukrarstvi Sazava jsme si
tento den pripomnéli s vdécnosti i uctou
k praci, kterou nasi lidé odvadéji kazdy
den.

Na centrale obdrzeli zaméstnanci od majitell, Bylo krasné vidét, jak se pri predavani Den pekarl a cukrard byl prilezitosti
pana Matéjika a pana Kollerta, malou pozornost  darkG vsSichni usmivali a s radosti pripomenout si, Ze za kazdym nasim
jako podékovani za jejich pili a nasazeni. Panové pfijimali podékovani, které jim udélalo  vyrobkem stoji Sikovné ruce a prace,
dostali pullitr s ndpisem ,Mistr svého remesla” upfimnou radost. Pravé tyto chvile nam  kterd ma skute¢ny smysl. Podékovani
a svinovaci metr, ddamy kosmetickou tasticku, pripominaji, jak dileziti jsou lidé, ktefi patfi nejen pekarim a cukrarim,
balzam na rty, krém na ruce a kapesni zrcatko tvori s chuti, peclivosti a dobrou ale také ridicim, expedientkdm, servis-
s ndpisem ,Sdzavska kraska”. Mald pozornost naladou. nim technikim a zkratka vsem kole-
¢ekala také na brigadnice a brigadniky. gynim a koleglim, kteri tvofi tym
Pekafstvi a cukrarstvi Sdzava.

Teambuilding
v Rawus

Do rakouského Rauris vyrazilo tficet ¢lenl
sdzavského managementu, aby spole¢né
stravili ¢tyfi dny v prostredi, které nabizi - .
jak energii hor, tak prostor na chvile mimo _‘ e e 7 \r\\ _—
bézny pracovni rytmus. Udoli obklo- = — _.':-: Ly ' Z [ %; \‘:; 3
pené alpskymi vrcholy poskytlo kulisu, /‘~/ / /ﬁ /1/ f :f j‘ iy

ktera ¢lovéka rychle prenese do jiného tempa.

Béhem pobytu nechybély celodenni vyslapy Vecery patrily spole¢nému posezeni, povidani a sdilenf
a vylety, pfi kterych mél kazdy moznost uzit za7itkd, na které béhem roku nent tolik prostoru. Ctyfi dny
si okolni krajinu a zaroven stravit ¢as s kolegy, v Rauris prinesly nejen odpocinek, ale i prilezitost poznat
se kterymi se v ruchu pracovnich dni potkava kolegy z jiné stranky. Byla to pfijemna zména prostredi,
jen na chvili. ktera posilila vzéjemné vztahy a dodala novou energii

do dalsi prace.
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Sportovni den 2025
ve znameni, clkliAl

Zacatek zari se v Pekafstvi a cukrarstvi Sdzava
nesl v duchu zdbavy, barev a dobré nalady. V so-
botu 6. zaFi se u myslivecké chaty v Damnikoveé
seslo vice nez osm set Ucastnikl. Nasi zamést-
nanci, jejich rodiny i pratelé si tu uzili odpoledne
i veCer pripravené ve stylu cirkusové show.

Zaméstnanci  vytvorili  soutézni druzstva,
kterd mezi sebou pomérfila sily v rdznych
cirkusovych disciplindch. Nechybély ani hodnotné
ceny, o které se soutézilo s nadsenim. Déti si
mezitim uzivaly skdkaci hrady, koloto¢e, minizoo
a dalsi doprovodné aktivity. Jednim z nejsilnéjSich
zazitkG byla moznost setkat se s tfimetrovym
hrozny$sem. Kdo mél odvahu, mohl si ho nechat
polozZit i kolem krku, coz se setkalo s velkym
zdjmem.

Kazdy nahlaseny ucastnik si odnesl drobny darek
a po cely den mél k dispozici jidlo i piti zdarma.
O hlad, Zizen ani dobrou nédladu tak nebyla nouze.
O prlibéh dne se postaral moderator Standa Cely,
a po soutéZznim odpoledni ndsledoval hudebni
program, ve kterém vystoupili Michal Horak,
Pekaf a Pam Rabbit. Vecer zakon¢il ohfostroj,
ktery uzavrel den plny zazitkl a setkani.

Dékujeme v8em, kdo byli u toho, a uz ted’ se
tésime, co prinese Sportovni den 2026.
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Sluneénicovy chléb
se sladem ziskal ocenéni

My, Pandubickéhs kraje

Nas Slunecnicovy chléb se sladem si

z letodniho rocniku soutéze Mls Pardubického
kraje odnasi prestizni ocenéni v kategorii
Mlynské, pekarenské a cukrarské vyrobky.
Toto uznani nas velmi tési, protoze potvrzuje,
Ze pecliva prace a dlraz na kvalitu maji smysL.

Soutéz Mls Pardubického kraje je vyz-
namnym projektem na podporu re-
giondlnich producentl. Zdlraznuje
kvalitu, bezpecnost a plivod potravin
z mistnich zdrojd. Letos odbornd
porota porovnavala 118 produktl
napfi¢ kategoriemi, a o to vic nas tési,

Sluneénicovy chléb se sladem zaujme svou plnou
chuti a jemné nasladlym ténem, ktery mu
propljcuje prazeny jec¢ny slad. Diky zitnému
kvasu si zachovava mékkou stiidku a pFirozenou
vléénost, kterd vydrzii po nékolika dnech. Krasné
tmava barva vznika prirozené a chut je vyvazena
a pfijemna od prvniho do posledniho krajice.

ST TR R

MLS Pardubického kroje 2025

otk Pekaistyi § colmalsi Sizevn, ns.
i

Ziskany titul je pro nds uznanim prace
celého tymu, od pekarid az po kolegy,
ktefi se staraji o to, aby se chléb
dostal k zdkaznikim vzdy cerstvy.
Kazdy bochnik vznikd s respektem
k Femeslu a s péc¢i, kterou je v nasi
pekarné citit v kazdém soustu.

Ze mezi ocenénymi je i nas chléb.

Komunikacéni trénink
kdyz se ucime mluvit tak, aby te mels amysl

V z&ri jsme se na tfi dny presunuli do OREA Hotelu
Arigone v Olomouci, kde probéhl komunikaénf
trénink pro kolegy z rliznych ¢asti firmy. Nebyl to
klasicky seminar s prednaskami, ale prakticky
program, béhem kterého si U¢astnici vyzkouseli,
jak moc dokaze pomoci lepSi pozornost,
naslouchani a jasné vyjadiovani v béznych situ-
acich.

Takové vzdélavani bereme jako dlouhodobou in-
vestici do lidi, ktefi pro vas kazdy den pripravuji
nase vyrobky. Cim lépe si rozumime mezi sebou,
tim lépe funguje cely tym a tim kvalitnéjsi sluzby
véam mizeme nabidnout na nasich prodejnach.
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Vylusti tajenku
avyhuy!

1. Jakou surovinu musime rozklepnout,
abychom ziskali bilek a Zloutek?

2. Ve ktery svatecni vecer se tradi¢né
podavaji chlebicky a pripiji si lidé na pdlnoc?

3. Z jaké obilniny se vyrabi tmavé chleby,
které jsou typické svou vlaénosti a vyraznou chuti?

4. Co pada z nebe v zimé
a proméni krajinu v bilou pefinu?

5. Jak se nazyva vanocni pochoutka,
do které se davaji rozinky, mandle a kandované ovoce?

6. Jak se jmenuje obdobi ¢ekani na Vanoce,
které trva ctyri tydny?

7. Jaké sladké pecivo se plete ze tfi,
Sesti nebo deviti pramend?

10x poukaz na dort
dle svého vybéru

Vysledek tajenky zasilejte nejpozdéji do 15. ledna 2026
na e-mail: soutez@pekarstvisazava.cz. V odpovédi uved'te
své jméno, telefonni ¢islo a nasi prodejnu, do které chodite
nejradéji nakupovat. Pfejeme hodné Stéstil

19 Juzava



= Oteviraci doba o svatcich -

Pondéli 22.
Utery 23.
Streda 24.
Ctvrtek 25.
Patek 26.
Sobota 27.
Nedéle 28.
Pondéli 29.
Utery 30.
Streda 31.

12.
12.
12.
12.
12.
12.
12.
12.
12.
12.
Ctvrtek 1. 1.

Patek 2. 1.

* klasicka oteviraci doba
x klasicka oteviraci doba
* zavreno

* zavfeno

% zavreno

* 7:00-11:00

* zavreno

* 7:00 - 15:00

x 7:00 - 15:00

* 7:00-12:00

+ zavreno

+ klasicka oteviraci doba



